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David Rubio 
El pasado diciembre se puso 

en marcha el taller de empleo 
para menores de treinta años en 
Elche. Se trata de un programa 
anual denominado ‘Talento jo-
ven’ que está subvencionado por 
Labora. El objetivo es formar a 
jóvenes ilicitanos desempleados 
en oficios manuales como la al-
bañilería, jardinería o instalación 
eléctrica y que al mismo tiempo 
repercutan en mejorar la propia 
ciudad.

“Actualmente existe una gran 
demanda de profesionales en el 
sector de los oficios. Hay muchas 
oportunidades laborales, pero 
evidentemente nadie nacemos ya 
con experiencia. Así que el Ayun-
tamiento quiere apoyar a los jóve-
nes para que tengan la formación 
correcta”, nos comenta Samuel 
Ruiz; concejal de Empleo, Forma-
ción y Promoción Económica.

Labores realizadas
Desde que comenzara el ta-

ller ‘Talento joven’, sus treinta 
integrantes están trabajando en 
tres puntos de nuestro término 
municipal. Por un lado, la mayoría 
se están prodigando por el polígo-
no de Carrús, concretamente ha-
cia la zona de Ronda Vall d’Uixó, 
para realizar labores de adecua-
ción de aceras; habilitación de 
nuevas plazas de aparcamiento; 
y creación de una nueva zona ver-
de con árboles y mesas.

“Este polígono ha sido un mo-
tor económico muy importante 
para Elche, pero llevaba muchos 
años de abandono. Ahora lo es-
tamos actualizando”, nos señala 
Ruiz.

Al mismo tiempo otro grupo 
se está encargando de acometer 
la renovación de la red eléctrica y 
wifi en el polideportivo de Torre-
llano. “El sistema de telecomuni-
caciones de esta infraestructura 
deportiva está obsoleto y lleva 
tiempo dando fallos. Los partici-
pantes del taller están arreglán-
dola e incluso mejorándola, 
añadiendo nuevos puertos y en-
chufes”, nos apunta el edil.

Estos treinta jóvenes participantes también están modernizando la instalación eléctrica del polideportivo de Torrellano

Los talleres de empleo se encargan de 
reurbanizar el polígono de Carrús 

Integrantes del taller de empleo trabajando en Carrús

Una tercera pata especiali-
zada en jardinería se está en-
cargando al mismo tiempo del 
mantenimiento de las plantas y el 
arbolado sito en la zona peatonal 
de la ladera del río Vinalopó. 

100% de empleabilidad
Todos estos treinta jóvenes 

han sido seleccionados a través 
de Labora. Por el simple hecho 
de haber entrado en este taller 
ya han salido de su situación de 
desempleo, dado que ahora es-
tán cobrando el salario mínimo 
interprofesional.

El programa ‘Talento joven’ es 
anual y por lo tanto el grupo ac-
tual se desintegrará en diciembre 
de este año con la idea de que se 
forme otro completamente nuevo 
para 2027. 

“Puedo asegurar que el 100% 
de los participantes de este taller 
que quieren seguir trabajando, 
tienen un empleo ya desde el día 
siguiente. Hay muchísimas em-

presas que van detrás nuestra 
porque siempre andan buscando 
profesionales de estos ramos, 
y saben que de aquí salen muy 
preparados” nos aduce Ruiz.

Además, como novedad este 
año los jóvenes que terminen 
satisfactoriamente el taller se 
les otorgará un certificado de 
prevención en riesgos laborales 
necesario para poder trabajar 
en determinadas obras urbanís-
ticas.

Doble ganancia
En principio la citada actua-

ción en el polígono de Carrús 
se continuará acometiendo a lo 
largo de todos estos meses que 
dura el taller, y se prevé que sea 
finalizada ya al año que viene por 
el siguiente grupo.

“Realmente es un proyecto 
urbanístico bastante complejo. 
Por ejemplo, para la nueva zona 
de aparcamiento queremos habi-
litar hacia un centenar de plazas, 

pero probablemente este año 
solo dará tiempo a la mitad. Al 
final con el taller ‘Talento joven’ 
salimos ganando todos. Los par-
ticipantes adquieren una forma-
ción laboral y el Ayuntamiento se 
ahorra contratar a una empresa 
adjudicataria para realizar estas 
actuaciones que son necesa-
rias”, nos señala Ruiz.

Otros programas de 
empleo

Amén del citado taller, el 
Ayuntamiento de Elche oferta 
numerosos programas de em-
pleabilidad. Algunos de ellos 
están también dirigidos a colec-
tivos de ciertas edades concre-
tas, mientras que otros están 
más abiertos al público general.

“Hemos incrementado mu-
cho la formación laboral a base 
de haber negociado convenios 
con entidades como la Cámara 
de Comercio o la Federación 
de Empresarios del Metal. Hay 
cursos de muchos tipos como 
temas sociosanitarios, Inteli-
gencia Artificial, hostelería, ca-
mioneros, monitores, etc. La 
mayoría son para desemplea-
dos, pero también tenemos al-
gunos incluso para personas 
que sí están empleadas pero 
quieren renovarse. Es un aba-
nico muy grande, y en los próxi-
mos años queremos ampliarlo 
incluso más”, nos aduce el edil 
de Empleo.

Quien quiera más información 
sobre todos estos programas for-
mativos, puede acercarse a la 
sede de la Concejalía de Promo-
ción Económica (c/ La Fira, 18) o 
llamar a su teléfono 966658200. 
También recomendamos estar 
atentos a las redes sociales del 
Ayuntamiento para enterarse de 
las últimas novedades al respecto.

Bajando la tasa del paro
Afortunadamente la tasa de 

desempleo lleva ya tiempo cayen-
do en Elche. Desde que rondara 
el 26% en 2020, cada año ha 
ido en descenso y el último dato 
oficial es del 16%. No obstante, 
esta cifra todavía sigue estando 
por encima de la media de la Co-
munitat Valenciana (12%) y de 
España (10%).

“Los números cada día son 
mejores y eso significa que va-
mos por la buena línea. Aún así 
francamente nunca he enten-
dido que Elche tenga cifras tan 
altas de desempleo. Somos una 
ciudad de muchas oportunida-
des laborales con una variedad 
increíble de oficios e industrias. 
Desde luego hoy en día tenemos 
un duro competidor en España 
como son las ayudas públicas. 
Así que debemos mostrar a nues-
tros jóvenes que, para desarro-
llar un buen modelo de vida, se 
necesita un trabajo o un espíritu 
emprendedor”, opina el concejal 
Samuel Ruiz.

Se habilitará 
un centenar de 
nuevas plazas de 
aparcamiento en 
Carrús

En la Concejalía 
de Promoción 
Económica se 
informa sobre 
cursos y programas 
laborales

«Quienes participan 
en el taller ‘Talento 
joven’ encuentran 
empleo al día 
siguiente» 			 
S. Ruiz (Empleo)
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David Rubio

Uno de los espacios más em-
blemáticos del centro histórico 
de Elche experimentará una pro-
funda renovación. Hablamos de 
la plaza Congreso Eucarístico, 
un enclave grabado a fuego en 
la niñez de todo ilicitano y que 
también es de obligado paso 
para los visitantes al comunicar 
con algunos de los monumentos 
más turísticos de la ciudad.

“Esta plaza es el corazón 
neurálgico de Elche en donde 
se realizan muchísimas acti-
vidades a los pies de nuestra 
magnífica basílica de Santa 
María. Con esta reforma vamos 
a modernizarla para que sea 
un espacio accesible y evitar 
que en verano se convierta en 
un auténtico solar muy duro de 
transitar. En definitiva, será una 
plaza que servirá mucho más 
para el esparcimiento de todas 
las familias”, nos comenta Cla-
dio Guilabert, concejal de Servi-
cios públicos.

Unificar el pavimento
Tras un largo tiempo de de-

bate, el pasado enero el equipo 
de gobierno municipal presentó 
oficialmente el proyecto definiti-
vo de remodelación. Dicho do-
cumento ha sido elaborado por 
el arquitecto Pepe Amorós del 
gabinete ARN Arquitectura. 

Realmente la actuación no 
solo abarca la plaza del Con-
greso Eucarístico, sino también 
parte de su entorno como la 
plaza del Palau y algunas de las 
calles adyacentes. En total se 
actuará sobre una superficie de 
5.300 m2.

Una de las acciones más re-
levantes será cambiar el actual 
pavimento. La idea es poner 
un nuevo suelo más uniforme, 
tanto en estilo como en altura. 
“En toda la plaza y su entorno 
hemos contado hasta catorce 
tipos diferentes de pavimentos. 
Parece una colección de estra-
tos arqueológicos. Ahora vamos 
a unificarlo todo, y también qui-
taremos los escalones para me-
jorar mucho su accesibilidad”, 
nos señala Guilabert.

El Ayuntamiento de Elche quiere comenzar con las obras tras la próxima Semana Santa y terminar a principios de 2027

Ya hay proyecto definitivo para la plaza del 
Congreso Eucarístico

La futura fuente será un homenaje al cielo del Misteri.

Los mosaicos elaborados 
por Sixto Marco que decoran la 
entrada a la basílica sí se man-
tendrán, si bien serán retirados 
provisionalmente por el Ayunta-
miento para que no sufran da-
ños durante las obras.

Fuentes de agua
Además, con la reforma se 

colocarán una serie de elemen-
tos para darle colorido y confort 
a la plaza. Una de las principa-
les novedades anunciadas es la 
instalación de una fuente frente 
a la puerta del Órgano de la Ba-
sílica de Santa María. Su diseño 
pareciera ser más el de un pe-
queño estanque, ya que queda-
rá prácticamente a ras de suelo. 
Con ello se pretende conseguir 
el efecto óptico de que se vea el 
cielo reflejado.

“Será una fuente muy nove-
dosa, como una alegoría al cielo 
del Misteri y la Mare de Déu que 

es cuna y ser de todos los ilicita-
nos. Igualmente se pondrá una 
imagen dedicada a la patrona, 
aunque aún no sabemos exac-
tamente cómo será porque esto 
se definirá en la licitación”, nos 
aduce Guilabert.

La fuente ya existente en 
la plaza del Palau -con su co-
rrespondiente escultura artís-
tica- se mantendrá, pero tras-
ladándose su ubicación solo a 
unos seis metros de distancia 
para mejorar el flujo peatonal. 
“Nuestra idea es hacer una ali-
neación entre la entrada al Hort 
del Xocolater y el acceso a la 
plaza del Congreso Eucarístico. 
Por el mismo motivo también se 
cambiará el lugar donde está el 
paso de peatones”, nos explica 
el edil de Servicios Públicos

Árboles y bancos
Otra actuación prevista es 

la de aumentar considerable-
mente el arbolado de todo este 
entorno, especialmente con 

la pretensión de generar más 
sombras en verano. Del mismo 
modo se habilitarán varios ban-
cos para sentarse.

Igualmente se instalarán 
nuevas farolas con bombillas 
LED e incluso algunos de los 
nuevos bancos contarán tam-
bién con su propia iluminación 
integrada.

Licitación y plazo
Los trámites de licitación 

para elegir mediante concurso 
público a la empresa construc-
tora que se encargará de mate-
rializar toda esta reforma ya han 
comenzado. Se ha establecido 
un presupuesto de 2,9 millones 
de euros.

La intención del Ayuntamien-
to es que las obras no comien-
cen hasta después de Semana 
Santa. El plazo estipulado es de 
diez meses, por lo que se espera 
que ya veamos toda la plaza del 
Congreso Eucarístico terminada 
hacia el comienzo de 2027. 

Acceso al Elche 
monumental

En comparación con otras 
zonas del casco histórico más 
agradables para el paseo 
como la Glorieta o la Plaza de 
Baix, quizás esta plaza se ha 
quedado un tanto atrás. Con 
toda esta reforma el equipo de 
gobierno municipal espera que 
dé un salto cualitativo impor-
tante.

“Es un espacio donde no se 
ha hecho ningún tipo de actua-
ción desde hará unos quince 
años, y ya se ve demasiado 
antiguo. Sin embargo, en reali-
dad éste es el acceso al Elche 
monumental, porque la prime-
ra vista es el Palacio de Altami-
ra. La plaza del Congreso Eu-
carístico debe convertirse en 
un punto clave de acceso a to-
dos nuestros monumentos de 
interés turístico”, nos afirma el 
concejal Claudio Guilabert.

«No tiene sentido que la plaza tenga hasta 
catorce tipos de pavimento diferentes» 		
C. Guilabert (Servicios públicos)

Habrá una nueva fuente junto a la puerta del 
Órgano de la Basílica de Santa María

Toda la reforma se 
ha valorado en 2,9 
millones de euros
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M. Guilabert

Al cumplirse el primer año de 
funcionamiento del bus urbano, 
entre Elche y sus pedanías, que 
prestan los autobuses de AVAN-
ZA Elche (transporte urbano) el 
balance ha sido muy positivo 
según los datos obtenidos, y se 
ha logrado conectar la ciudad 
con sus pedanías. El servicio se 
consolida como una alternati-
va eficaz, cómoda y sostenible, 
que ha mejorado notablemente 
la movilidad y la calidad de vida 
de sus vecinos.

Actualmente, la red cuenta 
con nueve líneas regulares de 
pedanías (R4 a R12) y tres lí-
neas especiales de playas (P1, 
P2 y P3), llegando a veinticinco 
pedanías y núcleos poblaciona-
les. Si se analizan de manera 
conjunta, las líneas urbanas R1, 
R2 y R3 junto al resto de servi-
cios que llegan a las pedanías, 
el balance anual alcanza los 
1.829.841 viajeros.

Datos significativos
Esta cifra representa aproxi-

madamente el 12% del total de 
usuarios que utilizan el trans-
porte público en el municipio, y 
es un dato significativo, que re-
fleja la confianza de la ciudada-
nía en el sistema, y el impacto 
real que tiene en su día a día.

Ángel Andreu, gerente de 
AVANZA Elche, subrayaba lo si-
guiente: “Estos resultados son 
fruto de un trabajo continuado 
para dar respuesta a las nece-
sidades reales de movilidad de 
los vecinos, y ha transformado 
la vida de muchos ilicitanos.”

Los datos han sido también 
celebrados por el alcalde, Pablo 
Ruz, que destacaba las oportu-
nidades de movilidad que están 
siendo aprovechadas por los co-
lectivos que antes no tenían las 
mismas facilidades, tales como jó-
venes deportistas que van a Elche 
a entrenar o competir, mayores, y 
los desplazamientos a las playas.

Este servicio ha mejorado la accesibilidad a las pedanías ilicitanas, la autonomía personal y la cohesión 
territorial con todo el municipio

El transporte público a pedanías cumple 
un año con 1.513.385 pasajeros

Respaldo de los 
pedáneos

La valoración del servicio, 
respaldada también por los al-
caldes pedáneos, destaca el 
esfuerzo realizado para mejo-
rar la cobertura y facilitar los 
desplazamientos hacia zonas 
periféricas, que anteriormente 
resultaban de difícil acceso. 

Para muchas personas y fami-
lias este transporte ha supuesto 
un cambio importante, al permi-
tirles desplazarse con mayor au-
tonomía sin depender de terceros.

La Marina y Torrellano 
Carmen Molina, pedánea 

de La Marina, nos contaba que 
antes llevaba a Elche a sus pa-
dres en coche, y que ahora ellos 
disfrutan de autonomía, sin te-
ner que depender de nadie para 
trasladarse. Añadía que, en ve-
rano, hay mucha gente que des-
de Elche llega a las playas en 
el autobús, y que por fin se ha 
cumplido una reivindicación de 
más de cuarenta años.

“Es lo mejor que nos ha pa-
sado en mucho tiempo. Espe-
cialmente para los más mayo-
res, pero también para los más 

jóvenes, que no tienen que de-
pender de sus padres para ir 
y venir a Elche. Y en general a 
todos, porque también los que 
tenemos coche ahorramos en 
gasolina y no tenemos el pro-
blema de buscar aparcamien-
to”

Toni Esclapez es el pedá-
neo de Torrellano Alto, y no solo 
celebra el servicio urbano tan 
necesario al aeropuerto. “Nos 
facilita llegar a las playas tanto 
a nosotros como a los vecinos 
de Elche. Además, al tener pa-
rada en el centro de Torrellano, 
muchos paran a la ida o a la 
vuelta, lo que supone un bene-
ficio para nuestros hosteleros y 
comerciantes”.

La voz de los usuarios
Los usuarios también opinan, 

cómo una vecina de Carrus (I.P.) 
que trabaja en el parque empre-
sarial. “Desde Elche cojo el auto-
bús todos los días para ir a traba-
jar al parque empresarial. Para mí 
ha supuesto un ahorro de tiempo 
y dinero, evito atascos y el trayec-
to se hace muy llevadero”.

Lo mismo ocurre con el tras-
lado al aeropuerto a personas 
que vuelan con frecuencia, y 
que evitan el problema de dejar 
el coche o asumir el gasto del 
transporte privado, tal y como 
nos comentaba otro usuario 
(J.M.) habitual de este servicio. 
“Uso este autobús urbano siem-
pre que voy al aeropuerto: es 
puntual, cómodo, bien señaliza-
do y me evita el estrés del coche 
y el aparcamiento”.

Accesibilidad
Otro de los avances más re-

levantes ha sido la mejora en 
materia de accesibilidad, frente 
a etapas anteriores en las que 
los vehículos no estaban adap-
tados, tal y como añadía Ángel 
Andreu. “Actualmente, cualquier 
persona con movilidad reducida 

puede utilizar el servicio con nor-
malidad. Este progreso ha contri-
buido de forma directa a mejorar 
la calidad de vida de numerosos 
usuarios y a favorecer una ciu-
dad más inclusiva”

Desde el consistorio se in-
siste en el agradecimiento a ese 
millón y medio largo de perso-
nas que confían en el transpor-
te público, recordando que el 
objetivo principal sigue siendo 
garantizar un sistema de movili-
dad eficaz, accesible y pensado 
para todos los ciudadanos.

Entre tanto, ya se trabaja en 
el próximo contrato previsto para 
2027, con el objetivo de mejorar 
y ampliar el servicio, especial-
mente en las pedanías del norte.

«Con este servicio 
se ha transformado 
la vida de muchos 
ilicitanos» 			 
A. Andreu 		
(Gerente AVANZA)

«Se ha cumplido una 
reivindicación de 
cuarenta años» 		
C. Molina (Pedánea 
La Marina)

«Damos respuesta 
a las necesidades 
reales de movilidad 
de los vecinos» 		
A. Andreu
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Precedentes peligrosos

Donald Trump está generando un más que 
preocupante precedente en el cambio del orden 
mundial. 

Partiendo de ese enorme narcisismo y ego-
centrismo que le caracteriza, está consiguiendo 
que el resto de los países se callen y acepten co-
sas inasumibles poco tiempo atrás.

Premio a la medida
Por ejemplo, consiguió que la FIFA, institu-

ción dedicada al fútbol, le diera el Premio de la 
Paz por esa obsesión que tiene con el Nobel no 
otorgado, ni merecido. Este premio, creado es-
pecíficamente para él y que de hecho ni siquiera 
pasó por el Consejo de la FIFA ni por sus vice-
presidentes, se hizo como a Trump le gusta todo: 
porque él lo dice.

De hecho no se anunciaron nominaciones, 
no se dieron los criterios de selección… es decir, 
todo lo menos trasparente con lo que se puede 
hacer un reconocimiento que pretende ser rele-
vante.

Todo menos paz
Quedémonos con lo de la paz y lo de los pre-

cedentes peligrosos. Trump ha demostrado que 
todo lo hace por la fuerza: apoyó a Israel en el 
genocidio de Gaza; ha entrado en un país sobe-
rano imponiendo la ley del más fuerte; pretende 
quedarse con Groenlandia por su propio criterio; 
y está matando y maltratado a los propios ciu-
dadanos en su país sin mayor argumentación, 
como denuncian muchos jueces en EE.UU.

Es un pequeño resumen de las actuaciones 
viscerales de este hombre que, según el propio 
Código de Estados Unidos (Título 18), estaría co-
metiendo crímenes de guerra al matar a civiles 
que se hayan fuera de combate o que simple-
mente no representan una amenaza.

Pero el presidente de los EE.UU. está dis-
puesto a reescribir todos los códigos legales y 
morales. La OTAN no le gusta, porque él despre-
cia a Europa, y nos humilla constantemente sin 
que desde este lado del ‘charco’ reaccionemos y 
rechacemos esa actitud.

El propio perrito faldero de Trump, Mark Ru-
tte, secretario general de la OTAN, alaba abierta-
mente al presidente americano con admiración 

y respeto, todo el que no demuestra con el resto 
de los países integrantes de la organización que 
le mantiene al frente. Esas formas antes habrían 
supuesto su destitución inmediata.

El matón de la clase
Lo que pasa es que nadie se quiere enfren-

tar al ‘matón de la clase’, y de esa impasividad 
y miedo nace que ese chico malo pase de ser 
una persona indeseable, a dominar. No le gusta 
lo que dice la ONU, pues crea su Consejo de Paz 
(que ironía) en el que se nombra todopoderoso 
vitalicio.

Y siempre en nombre de esa paz que él pro-
mulga, pero no cumple. Al final, aparte de lo que 
él cree que ocurre con sus decisiones, que no 
tiene relación directa con lo que realmente está 
ocurriendo (véase Ucrania), todo lo que le mueve 
es exclusivamente la economía y sus beneficios.

Gaza lo quiere transformar en un gran resort 
para ricos, eso sí sin contar con los ‘molestos’ 
gazatíes; Venezuela no se trataba de eliminar al 
dictador y devolver la democracia, sino de con-
trolar su petróleo y riquezas naturales... 

En definitiva, si a este casi octogenario ca-
prichoso y que cuenta con el poder de controlar 
el ejército y la economía estadounidense en be-
neficio de sus ideas concretas, saltándose sus 
propias leyes, nadie le pone freno, querrá decir 
que la debilidad del resto del mundo es mayor de 
la que se podría pensar.

Incumplimiento de la Constitución
Viniendo a lo local, a nuestro país, también 

estamos creando precedentes peligrosos. En 
concreto me refiero al incumplimiento sistemá-
tico de la obligación constitucional de presentar 
los Presupuestos Generales del Estado, la ley 
más importante de todas ya que sin dinero cual-
quier otra ley es inejecutable.

Y es que el artículo 134 de la Constitución 
Española obliga al Gobierno a elaborarlos y pre-
sentarlos anualmente ante el Congreso de los 
Diputados al menos tres meses antes de la ex-
piración de los del año anterior, es decir como 
tarde el 1 de octubre. Luego otra cosa es que 
se aprueben o no, que eso ya corresponde a las 
Cortes Generales tras su examen y enmiendas. 

Presentar las cuentas es conocer los gastos 
e ingresos, y por lo tanto que se puedan fiscalizar 
las acciones que se hacen con el dinero de todos 
los españoles.

Inversiones muy necesarias
En cambio llevamos tres años sin que se 

presenten y, es más, los último fueron en una le-
gislatura anterior a la actual en la que no hemos 
conocido documento alguno. Si eso es inacepta-
ble en una simple comunidad de vecinos, ¿cómo 
puede producirse en un estado?

Cuando el propio Gobierno se salta la Cons-
titución, entramos en una deriva más que deli-
cada. No tener Presupuestos Generales además 
impide inversiones importantes como las que 
necesita la Sanidad o las comunicaciones.

Sobre este último punto solo hay que ver el 
estado de las vías de Alta Velocidad; tras el ac-
cidente de Adamuz han saltado las alarmas y 
hay más de 900 puntos donde se les obliga a los 
maquinistas a reducir la velocidad. O la denuncia 
de que más del 50% de las carreteras del esta-
do, 34.000 km, se encuentras en una situación 
crítica.

Si la economía española va como un tiro, 
como ha expresado literalmente más de una vez 
el presidente del Gobierno, no se comprende 
que tengamos todas estas carencias.

Gobernar sin parlamentar
El otro precedente peligroso es gobernar por 

decreto ley, lo que permite hacer cosas sin que 
pasen por el poder legislativo (Parlamento). Pero 
este formato está creado exclusivamente para si-
tuaciones de extraordinaria y urgente necesidad 
como catástrofes, crisis económicas o emergen-
cias, que requieren respuesta rápida.

La perversión llega cuando se usan para go-
bernar sin el Parlamento, que es la representa-
ción de todos los ciudadanos. Por poner un dato: 
Felipe González firmó 129 decretos ley en 13 
años y medio; Pedro Sánchez lleva ya 155 en la 
mitad de tiempo.

Concluyendo, ya sea a un lado u otro del 
Océano Atlántico no se puede gobernar de es-
paldas al Parlamento, porque eso es acabar con 
la democracia.
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«Gracias a los 
monumentos 
muchas personas 
sienten arraigo hacia 
su pueblo»

David Rubio

Por cuarto año consecutivo la 
Generalitat Valenciana ha anun-
ciado la convocatoria de unas 
subvenciones de hasta 150.000 
euros para los ayuntamientos 
que quieran restaurar algún mo-
numento patrimonial. En total la 
cifra puesta a disposición de los 
municipios alcanza los 10 millo-
nes de euros.

Esta iniciativa se ha fragua-
do desde la dirección general de 
Administración Local, adscrita 
a la Conselleria de Presidencia. 
Aprovechamos la ocasión para 
conversar con el titular del cargo 
José Antonio Redorat sobre ésta y 
otras iniciativas que está toman-
do el Consell en aras de luchar 
contra la despoblación, especial-
mente en las comarcas de interior 
de la Comunitat.

¿Por qué habéis decidido convo-
car estas subvenciones de ayuda 
al patrimonio?

Es una ayuda que muchos 
municipios utilizan para poner en 
valor tanto sus Bienes de Interés 
Cultural (BIC) como los Bienes de 
Relevancia Local (BRL). Los ayun-
tamientos siempre ven esta ayu-
da con gran esperanza.

Entendemos que el patrimo-
nio es algo fundamental para 
desarrollar el sentimiento de per-
tenencia a un municipio. Al final 
lo que más pone en valor que 
una persona tenga arraigo por su 
pueblo y quiera regresar perfec-
tamente puede ser el castillo, el 
campanario, el museo, los restos 
arqueológicos, etc. Cada munici-
pio tiene su identidad e idiosin-
crasia, lo cual es muy importante.

¿Se han establecido condiciones 
para favorecer a los municipios 
pequeños?

Sí. Hemos modificado los ba-
remos en las bases, de modo que 
ahora los municipios menos po-
blados tienen una mayor puntua-
ción. Intentamos así dar más valo-
ración a aquellos ayuntamientos 
que tienen menos presupuesto.

En concreto cada ayuntamien-
to puede aspirar a un máximo de 
60 puntos. Por criterios de pobla-
ción se pueden alcanzar hasta 
quince puntos, igual que por crite-
rios de poco presupuesto puedes 
obtener otros quince.

Esto ya lo aplicamos en 2025, 
y como resultado el 86% de las 

Redorat nos enumera algunas de las iniciativas que tiene la Generalitat para ayudar a los pueblos más pequeños

ENTREVISTA> José Antonio Redorat / Director General de Administración Local (Benicarló, Castellón, 23-agosto-1968)

«Los pueblos de interior están muy 
interesados en restaurar su patrimonio»

ayudas fueron a parar a munici-
pios menores a 5.000 habitantes. 
Y entre ellos, el 41% fueron a pue-
blos que tienen menos de 1.000 
habitantes. Ha habido municipios 
que antes no veían factible recibir 
esta subvención, pero que ahora 
la han visto materializada. 

¿Hasta cuándo tienen de plazo 
los ayuntamientos para presen-
tarse a la convocatoria?

El plazo termina el 23 de fe-
brero. Precisamente lo de publi-
car esta convocatoria en enero 
también ha sido otra modifica-
ción que hemos interpuesto para 
ayudar a los municipios de poca 
población, ya que así tienen más 
tiempo para poder licitar y adjudi-
car las obras. 

Hay que tener en cuenta que 
son ayudas que pueden llegar 
hasta los 150.000 euros y cubrir 

el 100% para actuar sobre bienes 
de titularidad municipal. Muchas 
veces los pequeños ayuntamien-
tos tienen dificultades para ges-
tionar toda esta tramitación ad-
ministrativa, dado que cuentan 
con escasez de personal. Por eso 
así les damos todo el año natural 
para hacerlo.

¿Normalmente qué grado de 
importancia percibís que los al-
caldes y concejales le dan a con-
servar el patrimonio de su propio 
pueblo? ¿Lo consideran algo prio-
ritario o secundario?

Aquellos que tienen patrimo-
nio sí lo consideran muy importan-
te, sobre todo en los de interior. 
También es cierto que en algunos 
municipios estos monumentos no 
son de titularidad pública, y su 
mantenimiento corre a cuenta de 
otras instituciones. Además esta 

convocatoria se ha planteado 
para que sea muy asequible de 
participar.

Imagino que precisamente en las 
comarcas del interior es donde el 
patrimonio suele estar más de-
teriorado y con necesidades de 
restauración, ¿no?

Sí, esto ocurre sobre todo en 
los pueblos de menos de 1.000 
habitantes que suelen ser de in-
terior. Por eso nosotros acomete-
mos esta discriminación positiva 
para favorecerles a ellos.

¿Qué tipo de monumentos sue-
len entrar más habitualmente en 
este tipo de ayudas?

Eso depende del municipio, 
porque evidentemente un ayun-
tamiento no elige los BICs o BRLs 
que tienen. Aquí entran desde 
palacios históricos recuperados 
para museos, castillos, murallas, 

tornos, antiguas zonas arqueoló-
gicas de los íberos, huellas de di-
nosaurios y un largo etcétera. 

¿Crees que hay alguna zona con-
creta de la Comunitat Valenciana 
cuyo patrimonio quizás esté un 
poco turísticamente infravalo-
rado?

No me consta. De hecho todas 
las instituciones están apostando 
por la regeneración del patrimo-
nio. En el caso de la Generalitat, 
desde la Conselleria de Cultura 
también se está apostando por 
sacar ayudas que van en la línea 
de restaurar incluso aquellos bie-
nes que no son de titularidad mu-
nicipal sino de otras instituciones 
como pueda ser la Iglesia.

En total se han destinado 10 
millones de euros. Atendiendo a 
otras convocatorias, ¿es una can-
tidad que se suele agotar?

Viene siendo la misma can-
tidad que en los años anteriores 
y se suele agotar el 100%. Aun-
que a veces hay municipios que, 
por dificultades para realizar las 
obras u otras circunstancias, se 
retrasan o incluso acaban renun-
ciando. No obstante estos últimos 
casos normalmente no superan el 
10%.

Además si se producen re-
nuncias tempranas, volvemos a 
llamar a aquellos ayuntamientos 
que se han quedado en reserva 
siguiendo el orden de puntuación.

Tu cargo político viene a ser un 
rol de enlace entre la Generalitat 
y los ayuntamientos de la Comu-
nitat Valenciana. ¿Cuáles son 
vuestras vías de comunicación 
habituales con ellos?

Dentro de esta dirección ge-
neral de Administración tenemos 
seis servicios y dos subdireccio-
nes. Aquí entran diversas seccio-
nes para temas como tutela finan-
ciera, asistencia local, habilitados 
nacionales, reto demográfico, etc. 
Hacemos rondas por todas las 
comarcas que podemos alcanzar 



«La población está 
aumentando en las 
comarcas de interior 
de la Comunitat 
Valenciana»

«En breve vamos a 
actualizar las bolsas 
de interventores 
y secretarios para 
ayuntamientos»

«Nuestro contacto 
más directo con 
los municipios 
es a través de sus 
alcaldes»

«El plazo para 
demandar las 
subvenciones al 
patrimonio finaliza 
el 23 de febrero»

«Garantizamos que 
se mantendrán los 
cajeros automáticos 
habidos en los 
municipios 
pequeños»
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Lavadero medieval de Planes (Alicante).

Barraca de la Albufera de Valencia.

para recoger cuáles son sus in-
quietudes. 

En esta relación hay varios 
actores fundamentales. Por 
ejemplo tenemos firmados va-
rios convenios con la Federa-
ción Valenciana de Municipios 
y Provincias. Las diputaciones 
provinciales también son tras-
cendentales. Existen diversos fo-
ros interinstitucionales en el que 
participamos todos, tanto de te-
mas generales como sectoriales.

No obstante aquí los principa-
les protagonistas siempre son los 
alcaldes, ya que por algo han sido 
elegidos por los ciudadanos. Al 
igual que en un equipo de fútbol 
los entrenadores intentan poner 
a la mejor alineación para ganar, 
los vecinos intentan votar al me-
jor líder para llevar a cabo lo que 
la comunidad pretende alcanzar. 
Por eso en esta dirección general 
todos ellos son siempre atendi-
dos de igual forma, con un trato 
excelente y de primera mano. Es-
pecialmente a aquellos que dis-
ponen de menos recursos.

Imagino que una de las reivindi-
caciones habituales de los ayun-
tamientos es disponer de más 
personal, ¿no?

Sí, y en breve esperamos po-
der actualizar las bolsas para 
tener un mayor número de inter-
ventores y secretarios disponibles 
para los municipios. No quiero 
decir una fecha concreta, pero ha-
blamos de que saldrá en un mes 
como máximo.

Aprovecho también la oca-
sión para contaros que estamos 
redactando un plan con el fin de 
mejorar la accesibilidad en casas 
consistoriales y edificios públicos 
de municipios.

¿Qué medidas se pueden tomar 
desde la Generalitat para comba-
tir la despoblación en las comar-
cas valencianas más ‘vaciadas’?

Éste es uno de los principales 
objetivos de la Dirección Gene-
ral de Administración Local. Yo 
siempre prefiero hablar de “reto 
demográfico” en lugar de utilizar 
términos como “combatir la des-
población” o de “municipios de 
interior” en lugar de “España va-
ciada”. 

Debemos descubrir todas las 
oportunidades que genera el in-
terior. Actualmente estamos en 
plena redacción de un Plan In-
tegral de Reto Demográfico para 
la Comunidad Valenciana, y va 
bastante avanzado estando ya en 

fase de conclusiones. Lo lanzare-
mos pronto, aunque todavía no 
tenemos una fecha concreta. Me 
comprometo a daros otra entre-
vista cuando llegue ese momento 
porque va a ser algo muy desta-
cado. En cualquier caso, para mi 

es fundamental que los munici-
pios sean actores de su propio 
destino.

¿Ahora mismo la despoblación 
de estas zonas está aumentando 
o disminuyendo en la Comunitat 
Valenciana?

Afortunadamente en 2024 
hubo un incremento general en 
nuestros 188 municipios de reto 
demográfico en más de 4.000 ha-
bitantes. En 2025 se ha manteni-
do la línea ascendente, creciendo 
en otras 1.365 personas. Eviden-

temente esto es una media, por-
que algunos han crecido, otros se 
han mantenido y otros han perdido 
población.

Lo más importante es lanzar 
el mensaje de que nuestro interior 
es una zona de oportunidades. Por 
ejemplo todo el sector de nómadas 
digitales que está en auge ahora 
mismo podría trabajar en cualquie-
ra de estos municipios, disfrutan-
do de un entorno envidiable.

Desde luego 2020 fue una fe-
cha de inflexión. La pandemia nos 
puso a todos en la mente que los 
riesgos sanitarios eran menores 
en el interior, al mismo tiempo que 
podías gozar de un disfrute mayor 
teniendo un parque natural a po-
cos metros o incluso haciendo uso 
de tu propio jardín.

Este 2026 caduca el contrato por 
el cual se daba un servicio de ca-
jeros automáticos en pueblos pe-
queños de la Comunitat Valencia-
na que no cuentan con sucursal 
bancaria. ¿Se podrán mantener 
estos cajeros?

Sí. Seguimos con el convenio 
que fue firmado en 2022 por el 
anterior gobierno de la Generalitat. 
Efectivamente dicho contrato ca-
duca escalonadamente a lo largo 
de 2026 y 2027 en los 135 mu-
nicipios afectados, así que ahora 
lo que hemos hecho es garantizar 
que estos cajeros sigan abiertos. 

Para ello desde la Generalitat 
estamos trabajando por un lado 
para mantener este contrato, y por 
otra colaborando directamente 
con los ayuntamientos para que re-
abran aquellos cajeros que las en-
tidades financieras están cerran-
do. Evidentemente es un mercado 
libre en el que no podemos obligar 
a un banco o un supermercado a 
seguir abierto, pero sí podemos es-
cuchar las demandas de nuestros 
alcaldes e intentar ayudarles.

Hace dos años el Ministerio de 
Economía anunció un proyecto de 
ley contra la exclusión financiera. 
¿Esto ayudaría a mejorar la situa-
ción?

Claro. De hecho voy a aprove-
char para lanzar un mensaje hacia 
nuestros representantes del Go-
bierno de España. Necesitamos 
que agilicen esta ley, porque lleva 
paralizada en el Congreso de los 
Diputados desde marzo de 2024. 
Es una iniciativa parlamentaria 
que está dirigida presamente para 
garantizar cajeros en municipios 
que sufren de exclusión financiera.
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«El campo de 
Elche y la Vega 
Baja han muerto 
para la agricultura 
tradicional»

«Nosotros no 
intervenimos en 
nada, el planeta se 
auto regula desde 
hace millones 		
de años»

«Salud y longevidad 
son mis objetivos»

M. Guilabert

Santiago Orts (premio Na-
cional de Gastronomía 2010) es 
biólogo, y un claro ejemplo de 
emprendedor visionario. Tiene 
alma botánica, y camina entre 
plantas como quien conversa 
con buenos amigos.

Desde Elche, ha hecho flore-
cer un proyecto que hoy seduce 
a la alta cocina internacional, y 
entre sus cítricos exóticos des-
taca su joya más querida: el de-
licado caviar cítrico (microcitrus 
australásica). 

Proyecto 
La empresa, ‘Boalà Finger-

lime’, antes ‘Huerto Gourmet’, 
implantada desde hace años en 
el parque científico de la UMH, 
nace de un antiguo proyecto 
(2003) de producción y comer-
cialización del dátil fresco de El-
che para la alta cocina. Buscaba 
fomentar el cultivo de palmeras 
como plantas frutales en lugar 
de ornamentales, pero era insos-
tenible.

Para darle continuidad, miró 
hacia los cítricos ornamentales 
exóticos que también cultiva-
ba, y les abrió las puertas a las 
cocinas del país. Por el camino, 
en 2010, encontró a la que hoy 
es socia y cofundadora de la 
empresa, Raquel Alvarado, que 
fue clave para el definitivo plan-
teamiento y asentamiento em-
presarial. Todas sus variedades 
las cultivan en una extensa finca 
que adquirieron para tal fin.

¿Cómo descubre su planta es-
trella, el caviar cítrico, que por 
fin han logrado registrar? 

No la conocía, desde otros 
viveros especializados me hice 
con una colección de cítricos 
‘raros’ y estaba allí, entre ellos. 
Nunca olvidaré la tarde que abrí 
por primera vez este ‘limoncito’, 
fue como descubrir un tesoro. 

Biólogo ilicitano, Santiago Orts destaca entre sus cultivos su tesoro mejor guardado: el caviar cítrico, 
apreciado en la alta cocina nacional e internacional

ENTREVISTA> Santiago Orts / Biólogo (Elche, 21-diciembre-1963)

«Hay que romper falsos mitos que nos han 
implantado en la alimentación»

Empezamos el proceso de re-
gistro varietal en el 2013, lo ce-
rramos en 2024. Han sido once 
años de espera, pero ha valido la 
pena.

Requiere un laborioso y mi-
nucioso trabajo de desgranado 
que comienza con la cosecha, 
para posteriormente pasteurizar-
lo y envasarlo en tarros de vidrio 
para distribuirlo.

Con su experiencia en cítricos 
ha logrado introducir y desarro-
llar otros cítricos exóticos, como 
la Mano de Buda, por ejemplo. 
¿Cuál es su origen y cómo ha 
logrado adaptarlos a este terre-
no?

Todos los cítricos que culti-
vamos, que son más de treinta 
variedades distintas, se adaptan 
perfectamente a nuestro clima y 
suelo, y vienen todos de Oriente 
y de Oceanía. No necesitan nada 
en particular dado que estamos 
en tierra de cítricos.

¿Qué plantas autóctonas tene-
mos en nuestro territorio, co-
mestibles, que desconocemos 
pero que son de interés a nivel 
gastronómico?

Hay otras plantas comesti-
bles, verduras, sobre todo, que 
son herencia de culturas que se 
asentaron aquí y han colonizado 
nuestro campo: vinagrillo, ficoide 
glacial y otras. Son especies que 
se consideraron ‘invasoras’ en 
otros tiempos, y que hoy las con-
sideramos como nuestras.

El cambio climático, con tem-
peraturas cada vez más altas, 
¿puede hacer nuestro suelo 
más adaptable a otras especies 
de países más cálidos? 

Aunque el suelo es un factor 
más, no es determinante. El cli-
ma es cambiante por definición, 
ahora estamos atravesando un 
periodo cálido que sin duda ven-
drá seguido de otro más frío. El 
planeta se auto regula desde 

hace millones de años y nosotros 
no intervenimos en nada.

¿Qué quiere decir?
Lo que quiero decir es que es 

un proceso cíclico natural y que 
el hombre no provoca nada. Eso 
es tan solo una excusa para, por 
ejemplo, inventarse una agenda 
climática (2030) y llevarnos a 
todos de cabeza con los coches 
eléctricos, paneles solares, que 
consumamos menos carne etc.

El CO2 es el gas minoritario 
de la atmosfera y solo supone 
el 0,04% del total, y con este 
porcentaje ¿crees que el ser hu-
mano es capaz de cambiar nada 
más y nada menos que el clima 
de un planeta? Manipulación de 
las masas para beneficio empre-
sarial. 

¿Existe el riesgo de perder espe-
cies vegetales con gran poten-
cial científico o alimentario?

Las especies que no se 
adaptan desaparecen o migran. 

Por ejemplo, actualmente hay 
especies de palmeras exóticas 
en nuestros jardines, que hace 
treinta años hubieran sido im-
pensable tenerlas, pero cada 
cierto tiempo tenemos años con 
heladas severas que lo ponen 
todo en su sitio. 

¿Cuál es el futuro que ve al cam-
po de Elche y la Vega Baja?

El campo de Elche y la Vega 
Baja han muerto para la agricul-
tura tradicional, pero se resis-
ten a aceptarlo. Las estructuras 
parcelarias minifundistas no 
pueden competir a una agricul-
tura industrial. Es como preten-
der que todavía se hicieran los 
zapatos a mano en lugar de en 
fábricas. 

La agricultura del siglo XXI es 
industrial, o produces grandísi-
mas cantidades de producto con 
márgenes mínimos o no sobrevi-
ves. No hay más que ver cómo se 
transforma el paisaje y las per-
sonas. Las parcelas se llenan de 
casas y peligra el relevo genera-
cional. Solo un cataclismo social, 
tipo pandemia o similar, pondría 
a la agricultura en el lugar que le 
corresponde.

¿Actualmente en qué proyecto 
está trabajando?

Me estoy dedicando a reedu-
car a las personas que quieren, 
en ‘Alimentación Consciente’. 
Hay que deseducar a las perso-
nas de sus malos hábitos, y rom-
per falsos mitos y dogmas inte-
resados que nos han implantado 
en alimentación. Salud y longevi-
dad son mis objetivos.

Santiago Orts con la Mano de Buda.



«En el 80% de 
los casos cuando 
se detecta la 
enfermedad ya está 
muy avanzada»

«Se ha conseguido 
que algunos 	
tumores se curen 
con medicación» 

«Gestionar los 
fondos públicos 
para la investigación 
es una gran 
responsabilidad» 
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Jorge Brugos 
De camino a charlar con Enri-

que de Madaria, caí en la cuenta 
de las dimensiones logísticas del 
Hospital General de Alicante. Di 
vueltas por un sinfín de pasillos; 
había tantos que, por un mo-
mento, pensé que deambulaba 
por la ‘Estrella de la Muerte’ de 
‘La guerra de las galaxias’.

Precisamente, hablé con el 
Doctor de Madaria -especialis-
ta en cáncer de páncreas y una 
eminencia mundial en este cam-
po- sobre los avances para ven-
cer a este tipo de tumor en una 
guerra que, en demasiadas oca-
siones, se salda con la muerte.

¿Cuál es la situación del diag-
nóstico del cáncer de páncreas 
en España?

El diagnóstico de este tipo de 
cáncer presenta un gran proble-
ma: es un tumor que manifiesta 
síntomas de forma tardía. Tarda 
en provocar dolor; va creciendo 
y, en el 80% de los casos, cuan-
do se detecta, la enfermedad ya 
está muy avanzada y no es po-
sible la extirpación quirúrgica. 
Si no se puede operar, el trata-
miento es paliativo: frenar el tu-
mor el mayor tiempo posible. La 
cirugía, además, solo es viable 
en un 20% de los casos.

Es complicado diagnosticar-
lo, salvo que se dé la circuns-
tancia de que el tumor tapone el 
conducto biliar; en ese caso, la 
tez adquiere un tono amarillen-
to perceptible a simple vista. Si 
crece alejado de ese conducto, 
es inusual diagnosticar cuando 
todavía es operable.

Entonces, esa dificultad de 
diagnóstico precoz implica que, 
cuando se detecta, ¿simple-
mente queda comunicarle al pa-
ciente cuánto tiempo le queda 
de vida?

No, existen tratamientos, pero 
su objetivo es prolongar la vida y 

El alicantino es referente en su campo, centrado en el páncreas, y ha dado clases en universidades tan 
prestigiosas como Harvard

ENTREVISTA> Enrique de Madaria / Médico (Alicante, 20-octubre-1975)

«Conseguiremos detener el cáncer, ha 
habido avances significativos»

hacer el proceso más liviano. La 
única forma de erradicar el tumor 
es mediante cirugía; sin ella, se 
procede al uso de quimioterapia 
para contenerlo el máximo tiem-
po posible.

A lo mejor me ocurre por ser ‘de 
letras’, pero durante un tiempo 
tuve la percepción de que no 
había tantos casos de cáncer 
como antaño; sin embargo, aho-
ra percibo en el ambiente cierto 
repunte de enfermos.

Es una sensación tuya; el 
cáncer no ha disminuido en nin-
gún momento. Es cierto que la 
incidencia de algunos tumores 
ha descendido, pero no la del 
cáncer en general; de hecho, el 
de páncreas está sufriendo un 
repunte considerable en los últi-
mos tiempos. Es la tercera causa 
de muerte por cáncer en España, 
a pesar de ser un tumor mucho 
menos frecuente que otros como 
el de mama, próstata o colon.

Siempre ha habido enfermeda-
des mortales. El sida antes lo 
era e, incluso si nos remonta-
mos a tiempos inmemoriales, la 
apendicitis también; recuerdo la 
novela de Noah Gordon, ‘El mé-
dico’, donde la denominaban la 
enfermedad del costado. ¿Qué 
ocurre con el cáncer? ¿Por qué 
no conseguimos curarlo?

Conseguiremos detenerlo. Ha 
habido avances significativos en 
los últimos años; de hecho, se ha 

logrado que algunos tumores se 
curen con medicación. Cada vez 
existe un mayor control de las en-
fermedades, lo que ocurre es que 
el cáncer de páncreas requiere 
una investigación más profunda. 
Sin embargo, en breve se presen-
tarán nuevos tratamientos que 
supondrán un paso de gigante en 
la lucha contra este tumor.

En una de las entrevistas que 
te han realizado reiteras que el 
cáncer es puro azar. Asusta que, 
incluso cuidándose, uno no esté 
libre de enfermar.

La realidad es que en medi-
cina se sabe desde hace mucho 
que la mayoría de las enferme-
dades no tienen una causa con-
creta. Un familiar mío murió de 
un cáncer de pulmón sin haber 
fumado en su vida. Por ejemplo, 
la ELA no se puede evitar. Todo 
es cuestión de probabilidad, y los 
malos hábitos aumentan las pro-
babilidades de padecer patolo-
gías. Además, también entran en 
juego los síndromes genéticos, 
que son hereditarios.

¿Por qué decidiste centrarte en 
el cáncer de páncreas?

Cuando terminé mi formación 
en gastroenterología como médi-
co residente, existía una unidad 
de páncreas que sufrió un cam-
bio en su responsable de área. 
Entré en 2005 y continúo aquí 
desde entonces. Trabajamos de 
forma multidisciplinar con varios 
especialistas para ofrecer las me-
jores opciones a los problemas 
que afecten a ese órgano.

¿Cuidamos el intestino menos 
que antes?

Sí. Estamos en el periodo 
con la comida más sana; existen 
adelantos que permiten que los 
alimentos sean más frescos. Si 
se alimenta de productos natu-
rales, tendrá más salud. Sin em-
bargo, si se consume productos 
ultraprocesados, existe un riesgo 
evidente de sufrir enfermeda-
des. Hay un problema real con 
los alimentos tratados química-
mente e incluso con los ultrapro-
cesados.

Voy a hacer que te metas en un 
‘jardín’.

(Risas) Venga, vamos allá.

¿Cómo has vivido la presunta 
corrupción en el Centro Nacio-
nal de Investigaciones Oncológi-
cas (CNIO)?

(Suspira) Gestionar los fon-
dos públicos, y en particular las 
donaciones de la gente para la 

investigación, es una gran res-
ponsabilidad. En mi caso, siem-
pre intento velar por que exista 
la máxima transparencia. Procu-
ramos que haya jurados y tribu-
nales independientes.

En el caso que mencionas, se 
emplearon medios para sufragar 
elementos que nada tenían que 
ver con el cáncer, como el arte, 
por ejemplo. Se han depurado 
responsabilidades y ha habido 
un relevo en la dirección. Espero 
que ese centro, que es puntero 
en investigación oncológica, re-
cupere la normalidad.

¿Podrías aventurar una fecha 
para la cura del cáncer de pán-
creas?

Creo que va a haber avances 
científicos cruciales en menos 
de dos años. Lo que habrá que 
asegurar es que se puedan apli-
car en España con celeridad, ya 
que deben homologarse antes 
de ser utilizados en nuestro sis-
tema de salud.
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«Cada generación 
fue distinta, pero 
todas dejaron 		
su huella»

«Había preparados 
que hoy resultan 
difíciles de imaginar, 
como el elixir 		
de heroína»

«Es una relación de 
salud, de vecinos 		
y de amistades 		
de toda la vida»

M. Guilabert

Con solo diecisiete años y 
huérfano, el bisabuelo de Teresa 
y fundador de la farmacia, Ma-
nuel Pomares, tenía muy claro lo 
que quería ser y decidió luchar 
por ello.

Llegó solo a Barcelona, dur-
mió un tiempo bajo el mostrados 
de una farmacia donde trabaja-
ba como mancebo, y con lo que 
ganaba estudió dos carreras a 
la vez, farmacia y violín, sus dos 
pasiones. De ese gesto nace una 
historia familiar marcada por el 
esfuerzo, la vocación sanitaria y 
el compromiso con las personas, 
generación tras generación, des-
de 1888 hasta estos días.

Vocación y tesón
Manuel tenía las ideas muy 

claras a pesar de ser tan joven. 
Si uno lo piensa hoy, resulta casi 
impensable. El proceso de madu-
ración ahora ocurre más tarde, 
pero él supo decidir su camino. 
Un camino que supo seguir y de-
fender su hijo Manuel Pomares, 
y posteriormente hija Teresa, en 
tiempos en los que pocas muje-
res hacían carrera universitaria.

Desde 2001 Teresa Serra-
no, bisnieta, nieta e hija de sus 
antecesores, está al frente de la 
farmacia, a la que ha impreso su 
estilo y las nuevas tecnologías. 
Distan del pasado, pero tiene 
una lección muy bien aprendi-
da, y que pude comprobar en el 
transcurso de esta entrevista en 
la farmacia, y es el trato familiar 
que tiene con sus pacientes.

Tu historia familiar en la farma-
cia es toda una lección de vida.

Para mí ha sido una lección 
enorme. Un ejemplo de que hay 
que luchar, estudiar y labrarse el 
futuro. Probablemente la lección 
más importante que he recibido, 
y aún hoy me siguen contando 
anécdotas entrañables de mi 
familia.

Desde 1888, y tras tres generaciones de farmacéuticos, la farmacia Pomares de Elche sigue conservando 
su legado

ENTREVISTA> Teresa Pomares / Farmacéutica

«Aún me siguen contando anécdotas 
entrañables de mi familia»

¿Qué valores se han transmitido 
en tu familia a lo largo de las 
tres generaciones?

Hay uno fundamental que he 
heredado de mi bisabuelo, mi 
abuela y mi madre, y es que la 
salud del paciente está por enci-
ma de todo lo demás. No siem-
pre es fácil de aplicar en la prác-
tica, pero debe ser la primera 
premisa de cualquier profesional 
sanitario.

Muchas veces no se trata de 
dar otro medicamento, a veces 
la solución es detectar algo que 
le está haciendo daño, siempre 
en coordinación con su médico. 
Por eso es tan importante la 
comunicación directa con el pa-
ciente, desde el respeto y el en-
tendimiento.

¿La herencia familiar ha marca-
do tu manera de ejercer?

Muchísimo. Curiosamente, 
cada generación fue distinta y no 
se ha repetido un mismo patrón. 
A mi abuelo tampoco llegué a co-
nocerlo, pero dejó una huella tan 
profunda en tantas personas, 
que su legado me ha llegado a 
través de los hechos. Aún hoy 
sigo descubriendo personas a 
las que ayudó desde la farmacia. 

Parece parte de una historia 
compartida. 

Totalmente. Igual que la far-
macia ha sido generacional, los 
pacientes también lo han sido. 
Aquí vienen hijos y nietos de 
otros pacientes. Es una relación 
de cuidado, de salud, de vecinos 
y de amistades de toda la vida.

¿Las fórmulas magistrales te-
nían un papel clave cuando no 
había tantos medicamentos?

No había tantos medicamen-
tos como ahora y muchos han 
desaparecido. Las fórmulas ma-
gistrales eran y siguen siendo 
esenciales para cubrir necesida-
des muy concretas que la indus-
tria no contempla.

Se utilizaban preparados que 
hoy resultan difíciles de imagi-

nar, como el elixir de heroína, o 
jarabes que contenían derivados 
de la codeína y la morfina. Se 
utilizaban entre otras cosas para 
calmar la tos. Era otra época y 
otra forma de entender la farma-
cología.

Hoy en día, ¿qué fórmulas ma-
gistrales se realizan?

Sobre todo en dermatología. 
Hay fórmulas que no existen en 
el mercado y se crean combina-
ciones específicas de principios 
activos según cada caso. Es 
muy frecuente en tratamientos 
de acné o de alopecia. Permite 
personalizar completamente el 
tratamiento.

La pandemia marcó un antes y 
un después en vuestro gremio. 
¿Cómo lo vivisteis?

Teníamos la misma incerti-
dumbre y el mismo miedo que 
todos, pero no podíamos cerrar. 
Recuerdo mucha preocupación. 

Empezamos muy pronto a 
desinfectar todo. Desinfectá-
bamos interruptores, teclados, 
suelos, mamparas, todo, dos 
veces al día. Organizamos equi-
pos para minimizar riesgos. Al 
principio fue terrible porque no 
sabíamos cómo se transmitía 

el virus. Fueron momentos muy 
duros.

Mirando al futuro, ¿te preocupa 
la continuidad del legado fami-
liar?

No. No me preocupa. Hoy no 
tengo hijos y no me obsesiona 
la continuidad. Lo único que me 
planteo es hacerlo bien cada día. 
Al final de mi vida profesional 
quiero poder preguntarme qué 
hice y cómo lo hice, lo demás 
vendrá o no vendrá.

¿Cómo te gustaría cerrar esta 
entrevista?

Con agradecimiento a los 
pacientes que han pasado por 
aquí a lo largo de nuestra histo-
ria. También a quienes me pre-
cedieron. Cada generación fue 
distinta, pero todas dejaron una 
huella.



«Cada intervención 
requiere el máximo 
respeto al artista y al 
creador original»

«En una restauración se colabora con diferentes 
profesionales e instituciones»

«La clave para una correcta conservación del 
patrimonio es el equilibrio entre tradición y 
tecnología»
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Fabiola Zafra

Alfredo Guillén ha mostrado 
siempre una profunda sensibi-
lidad por el arte, la historia y los 
objetos que guardan memoria, 
tanto que convirtió su vocación 
en su profesión, formándose aca-
démicamente en Conservación y 
Restauración de Bienes Cultura-
les en la Universidad Politécnica 
de Valencia.

Hoy el torrevejense tiene su 
propia empresa y colabora con di-
ferentes entidades y proyectos de 
restauración. Vamos a conocer 
mejor a este artista en la sombra.

¿Por qué decidió dedicarse a la 
conservación y restauración de 
bienes culturales?

Siempre he sentido una co-
nexión muy fuerte con el arte y el 
patrimonio. La restauración me 
permitió unir esa vocación con 
una responsabilidad mayor: con-
servar obras que forman parte 
de nuestra historia y de nuestra 
identidad colectiva. 

Cada intervención es una for-
ma de investigación y aprendizaje 
constante, guiada por la curiosi-
dad, pero siempre desde el máxi-
mo respeto al artista y al creador 
original. Mi labor no es crear, sino 
preservar y cuidar sus obras, en-
tendiendo que el protagonismo 
pertenece siempre a quien las 
concibió.

¿Sobre qué formatos prefiere 
trabajar? 

Trabajo principalmente con 
bienes culturales muebles, es-
pecialmente imaginería religiosa 
y pintura sobre lienzo, así como 
con soportes tradicionales como 
la madera policromada. No obs-
tante, la escultura policromada 
es el ámbito que más me apa-
siona.

¿Cómo es, a grandes rasgos, el 
proceso de restauración de una 
obra?

Antes de cualquier interven-
ción es imprescindible un estu-
dio y diagnóstico exhaustivo de 

El restaurador torrevejense Alfredo Guillén afirma que las nuevas tecnologías son muy útiles en el sector

ENTREVISTA> Alfredo Guillén Castro / Conservador-Restaurador de Bienes Culturales (Torrevieja, 6-diciembre-1993)

«Restaurar no es dejar nuevo, sino garantizar 
la pervivencia de la obra»

la obra, que permita conocer su 
estado de conservación y su his-
toria material. Tras ese análisis se 
plantea una intervención respe-
tuosa, mínima y reversible, siem-
pre debidamente documentada. 

Restaurar no es dejar nue-
vo, sino conservar, estabilizar y 
garantizar la pervivencia de la 
obra en el tiempo, devolviendo a 
la sociedad un legado único que, 
en muchas ocasiones, pasa des-
apercibido.

¿Suele tener total libertad para 
ejecutar un trabajo de restaura-
ción o recibe indicaciones?

En la mayoría de los casos, la 
restauración se realiza en colabo-
ración con otros profesionales e 
instituciones. Las decisiones se 
toman de forma consensuada y 
siempre bajo criterios científicos y 
éticos. Es un trabajo claramente 
interdisciplinar.

También es cierto que, en 
ocasiones, el criterio del propieta-
rio entra en juego. En esos casos 
es fundamental saber establecer 
límites, explicar las decisiones 
técnicas y transmitir de forma cla-
ra por qué se actúa de una deter-
minada manera.

¿Cuál es el trabajo que más le ha 
gustado restaurar?

Hay una obra por la que siento 
un cariño muy especial: la restau-
ración de la Purísima Concepción 
de Tomás Valcárcel, pertenecien-
te al patrimonio de la Junta Mayor 
de Cofradías de Torrevieja y rea-
lizada en los talleres de Castillo 
Lastrucci en Sevilla en los años 
cincuenta. 

Agradezco especialmente la 
confianza de Paco Beltrán, que 
apostó por un restaurador recién 
salido de la facultad. Fue un tra-
bajo clave para mí, tanto por el 
aprendizaje técnico como por 
todo lo que me aportó a nivel per-
sonal y profesional.

¿Y la restauración más compleja?
En este sentido, destacaría la 

restauración de San José, patrón 
de La Murada (Orihuela), tanto 
por su tamaño y envergadura 
como por las intervenciones pre-
vias que habían dañado grave-
mente la obra. 

Fue una intervención de gran 
complejidad, con más de ocho 
meses de trabajo en el taller del 
museo y cerca de cuatro meses 
previos dedicados a estudios y 
análisis. Trabajamos en ella un 
equipo interdisciplinar de más 
de diez profesionales de distintas 
áreas y especialidades.

Díganos cuál considera como su 
obra más importante.

Más que una obra concreta, 
destacaría el trabajo continuado 
con colecciones completas de 
arte sacro en distintas institucio-
nes. Conservar conjuntos patri-
moniales supone una gran res-
ponsabilidad y un compromiso a 
largo plazo.

¿Qué opina de la incorporación 
de nuevas tecnologías y de la 
Inteligencia Artificial (IA) a este 
oficio?

Las nuevas tecnologías son 
una gran herramienta, especial-
mente en el diagnóstico, la do-
cumentación y el estudio de las 
obras. Bien utilizadas, comple-
mentan enormemente el trabajo 
del restaurador, aunque el crite-
rio profesional y la intervención 
manual siguen siendo insustitui-
bles.

Actualmente ya hemos in-
corporado técnicas como la di-
gitalización 3D y la reproducción 
volumétrica mediante impresión 
digital. Además, la recopilación 
de información y los análisis 
avanzados se apoyan cada vez 
más en programas de IA, que nos 
ayudan a tomar decisiones más 
precisas y a definir mejor el crite-
rio de intervención.

¿Utiliza estas técnicas o trabaja 
de forma artesanal?

Mi trabajo es fundamental-
mente artesanal, pero siempre 
apoyado en herramientas tecno-
lógicas para el análisis y la docu-
mentación. 

Creo firmemente que el equi-
librio entre tradición y tecnología 
es la clave para una correcta con-
servación del patrimonio.

¿En qué proyectos trabaja actual-
mente?

Desarrollo proyectos de con-
servación y restauración desde 
mi empresa y colaboro como 
técnico en el Museo Diocesano 
de Arte Sacro de Orihuela donde, 
además de la conservación de 
obras de su colección permanen-
te y del patrimonio de la Catedral 
de Orihuela, realizo labores de 
asesoramiento técnico en con-
servación patrimonial.

Actualmente estamos culmi-
nando una intervención para el 
Patronato Artístico de Orihuela: 
una copia a menor escala de ‘La 
tentación de Santo Tomás’ de Ve-
lázquez, obra de gran interés his-
tórico para la ciudad. Asimismo, 
continuamos con la restauración 
del grupo escultórico del Santo 
Sepulcro de Torrevieja y, durante el 
año, seguiremos desarrollando dis-
tintos proyectos por la Vega Baja.
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«Mi generación ha 
vivido una época 
privilegiada y 
queremos devolver 
algo a la sociedad»

«Con las escuelas 
estamos evitando 
que muchas niñas se 
queden embarazadas 
a los doce años»

«Si las familias 
ugandesas cobran 
más de setenta euros 
al mes, ya no se 
plantean inmigrar a 
Europa»

David Rubio

En 2017 un grupo de alican-
tinos, la mayoría empresarios ya 
jubilados, se unieron para dedi-
car su penúltimo esfuerzo pro-
fesional al tercer mundo con la 
ONG Rafiki África. Su objetivo es 
lograr que una región de Ugan-
da sea autosuficiente a base de 
mejorar sus técnicas agrícolas, 
infraestructuras, la formación 
académica, etc.

El presidente de esta organi-
zación es Juan Amirola. A lo largo 
de su trayectoria laboral este in-
geniero industrial, afincado en Ali-
cante desde hace cinco décadas, 
ha sido dirigente de compañías 
dedicadas a servicios públicos 
esenciales como Hidraqua (su-
ministro de agua potable) o Suez 
(gestión de residuos). Toda una 
larga experiencia profesional, 
que ahora pone en beneficio del 
continente africano.

¿Cuál fue la razón por la que un 
grupo de ‘veteranos’ alicantinos 
decidió montar una ONG?

Mira, la nuestra es una gene-
ración única. Ninguna otra en la 
historia de la humanidad ha vivi-
do veinticinco años más que las 
generaciones precedentes, y con 
buena calidad de vida. Además, 
hemos tenido siempre trabajo y 
no hemos sufrido ninguna guerra, 
mientras que hemos visto más 
transformaciones que en todos 
los 5.000 años anteriores.

Somos absolutamente privi-
legiados, así que debemos de-
volver algo a la sociedad para 
quienes no han tenido tanta 
suerte… como nuestros amigos 
de Uganda.

¿Y por qué Uganda?
Hace algunos años llegó 

un párroco negro llamado Juan 
Berchmans a la zona de Relleu 
y Orcheta. Se trata de un su-
perviviente de las matanzas de 
Ruanda que pasó mucho tiempo 
escondido en las selvas de Ugan-

La ONG Rafiki está formada por empresarios alicantinos que buscan generar una comunidad autosuficiente en África

ENTREVISTA> Juan Amirola / Presidente de Rafiki África (Bilbao, 3-marzo-1947)

«Tratamos de erradicar la pobreza en 
Uganda desde todos los ángulos»

da, donde la población vive con 
mucha pobreza. Así que cuando 
llegó a España, se propuso hacer 
algo por ayudarles. Por eso montó 
una asociación, aunque con unos 
recursos muy limitados.

Un día en una boda me lo 
sentaron al lado mío y me contó 
su historia. Coincidió justo cuan-
do yo ya estaba dejando todas 
mis aventuras laborales para ju-
bilarme, así que le dije: “Mira, te 
vamos a ayudar”. Llamé a unos 
cuantos amigos, también ejecu-
tivos de empresas en Alicante, 
para ponernos a desarrollar algo 
bien serio y planificado. Todos 
veníamos ya con bastante expe-
riencia en gestionar, así que he-
mos cometido pocos errores. Por 
eso Rafiki ha ido creciendo tan 
rápido.

¿En qué consiste exactamente 
vuestra labor en Uganda?

Desde un primer momento 
nos planteamos hacer una ONG 
diferente. Porque la mayor parte 
se limita a dar comida o medici-
nas. Sin embargo, nosotros con-
sideramos que, para ayudarles 
realmente a largo plazo, es ne-
cesario actuar sobre todos los 
factores que producen pobreza. 
Porque sino es pan para hoy, y 
hambre para mañana. 

Al llegar enseguida vimos que 
había muchos niños en la calle, 
así que lo primero que hicimos 
fue construir un colegio de Prima-
ria y más adelante otro de Secun-
daria. Luego inauguramos una 
escuela de agricultura y ganade-
ría con el apoyo de la Universidad 
Miguel Hernández.

Imagino que allí casi todo el mun-
do vive del sector primario, ¿no?

Sí. Aun así al principio esta 
escuela fue un fracaso, porque 
los ugandeses consideraban que 
ya lo sabían todo de agricultura. 
Sin embargo, poco a poco se fue-
ron dado cuenta de que estaban 
usando técnicas muy rudimenta-
rias.

Por ejemplo, a causa del 
cambio climático perdieron las 
cosechas de maíz, y nosotros les 
dimos unas semillas especiales 

que resisten cinco grados más 
de temperatura. Tampoco tenían 
huevos porque decían que las ga-
llinas en Uganda se morían, así 
que montamos una granja parar 
mostrarles que si se les vacuna 
debidamente evidentemente no 
se mueren. Ahora resulta que to-
dos quieren cultivar maíz y criar 
gallinas (risas). 

Este sistema de darles unos 
‘microcréditos en especie’ tam-
bién lo hemos hecho con la miel u 
otros cultivos y animales. Gracias 
a esto ahora pueden vender más 
y a mucho mayor precio.

¿Cuál es la situación de las mu-
jeres en Uganda?

En realidad, son ellas quie-
nes sacan adelante el país. Esto 
ocurre en casi toda África, pero 
quizás especialmente en Uganda.

Normalmente las niñas a 
los ocho años de edad ya están 
cuidando niños, cortando leña o 
recogiendo agua. En muchos ca-
sos a los once años ya están ca-
sadas, y a los doce embarazadas. 
En definitiva… es un desastre.

Por eso montamos un inter-
nado para chicas y una escue-
la-taller de costura. Al principio 
tuvimos pocas solicitudes dado 
que muchas familias no querían 
mandarlas para que siguieran 

trabajando en casa. Sin embargo, 
poco a poco se han dado cuenta 
de que las niñas que estudian 
aquí salen mucho más formadas 
y pueden optar a un futuro mejor. 
De hecho, ya tenemos proyectado 
construir un segundo internado 
femenino. 

Quizás una manera efectiva de 
contener la inmigración masiva 
a Europa, más que interceptar 
pateras en el Mediterráneo, sea 
ayudarles en su país de origen a 
ser autosuficientes…

Exacto. Hemos hecho encues-
tas en Uganda cuya conclusión es 
que la familia que alcanza ingre-
sos de tan solo setenta euros al 
mes… ya no se quiere marchar. 
Aquella es su tierra, y ellos solo 
la abandonan si están desespe-
rados. Nosotros buscamos que 
quien quiera venirse aquí sea 
para emprender, pero no por ne-
cesidad.

¿Cómo podemos ayudar a Rafi-
ki África?

Tenemos doscientos apa-
drinamientos de niños, pero en 
nuestras escuelas ya contamos 
con ochocientos alumnos. Así 
que necesitamos más. Son trein-
ta euros al mes. Solo con eso 
ya cubrimos la alimentación, la 
salud, la educación y el material 
escolar del chiquillo.

Además, tenemos socios 
tanto particulares como empre-
sas que pagan cuotas desde los 
quince a los 2.000 euros al mes. 
Aprovecho para recordar que la 
desgravación puede llegar hasta 
el 50%.

Teléfono > 600926160

Email > 
contacto@rafiki-africa.org

Web > rafiki-africa.org

Contacto



«Venezuela sigue 
siendo nuestro hogar 
y cualquier conflicto 
nos da miedo 		
y tristeza»

«Llegué asustada, 
embarazada y 	
sin apoyo»

«Mis familiares 
me dicen que allí 
todo es silencio, 
miedo, expectativa 	
e incertidumbre»
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M. Guilabert

Lejos de casa, pero con la 
mirada fija en su país, la comu-
nidad venezolana en Alicante si-
gue pendiente de lo que ocurre 
allí tras la intervención militar de 
Estados Unidos. Entre el dolor y 
la esperanza, la Asociación de 
Mujeres por la Alianza Sociocul-
tural Venezuela-España (AMAS-
VE) se convierte estos días en 
punto de encuentro y altavoz de 
quienes viven los hechos con 
intensidad y reclaman atención, 
respeto y futuro.

AMASVE surgió hace quin-
ce años. La fundaron Miriam 
Álvarez (presidenta) y su espo-
so, cuando vieron que muchos 
venezolanos llegaban perdidos, 
sin apoyo y con miedo, como 
en su día les ocurrió a ellos. La 
necesidad no era solo material, 
sino también emocional, pues 
la gente llegaba desorientada y 
sin saber cómo integrarse a su 
nueva vida.

Para que nos cuente más 
detalles, hablamos con Jolimar 
González, su vicepresidenta.

¿Cómo están viviendo los miem-
bros de la asociación las noticias 
sobre la intervención militar de 
Estados Unidos en Venezuela? 

Aunque la asociación es apo-
lítica, nos preocupan mucho esas 
noticias. Venezuela sigue siendo 
nuestro hogar, y cualquier conflic-
to nos da miedo y tristeza. Pero 
también nos motiva la fuerza del 
pueblo venezolano y el deseo de 
paz y estabilidad. Eso nos impul-
sa a seguir apoyándonos entre 
nosotros. 

¿Cuáles son hoy los principales 
retos a los que se enfrentan los 
venezolanos que llegan a nues-
tra provincia por primera vez? 

El mayor reto es la incertidum-
bre. Llegan con miedo, con pre-
guntas sin respuestas, trámites 

La comunidad venezolana en Alicante sigue los acontecimientos ocurridos en su país entre 
preocupación, incertidumbre y esperanza

ENTREVISTA> Jolimar González / Vicepresidenta de AMASVE (Maracaibo, Venezuela, 22-julio-1991)

«Mantenemos la esperanza de lograr un 
futuro estable en Venezuela»

complicados, trabajo y vivienda 
difíciles de conseguir. Además, la 
carga emocional de dejar la fami-
lia y el hogar pesa mucho. Adap-
tarse sin perder la esperanza ni la 
dignidad es lo más difícil.

¿Qué le cuentan sus familiares 
que siguen allí? 

Me dicen que todo es silencio 
y expectativa. Hay mucho miedo, 
la gente habla poco y todos espe-
ran que la situación no empeore 
y lo peor es la incertidumbre.

¿Se está produciendo la llegada 
de venezolanos que huyen de la 
situación actual ante la incerti-
dumbre que se vive? 

Sí, sigue llegando gente por-
que la situación allá sigue difícil. 
En 2024 más de 118.000 vene-
zolanos llegaron a España, y la 
mayoría de las residencias hu-
manitarias en 2025 fueron para 
ellos. 

Y, por el contrario, ¿hay asocia-
dos dispuestos a regresar ahora 
a Venezuela al no estar ya Ma-
duro? 

No muchos. La mayoría tene-
mos vida, trabajo y familia aquí. 
Hay esperanza de volver algún 
día, pero ahora preferimos que-
darnos hasta que la situación 
mejore de verdad. 

¿Cuándo llegó usted a España, y 
qué es lo que le motivó a salir 
de su país? 

Llegué hace nueve años bus-
cando un futuro mejor. La situa-
ción en Venezuela estaba muy 
dura, no se podía crecer ni vivir 
tranquilo. Salí con la esperanza 
de estabilidad, oportunidades y 
mejor calidad de vida para mí y 
mi familia. 

¿De qué forma afectan estas 
tensiones internacionales a la 
vida cotidiana de los migrantes 
venezolanos en España y su sen-
tido de seguridad o futuro? 

Nos afecta bastante. Aun-
que estamos lejos, el miedo y la 
preocupación nos acompañan 
todos los días. Hay estrés, difi-
cultad para concentrarse y de-
cisiones de futuro complicadas, 
como comprar casa o pensar 
en los hijos. Lo que nos ayuda 
es apoyarnos entre nosotros y 

mantener la esperanza de un 
futuro estable. 

¿Cómo describiría el papel de 
Alicante como lugar de acogida 
para la comunidad venezolana? 

Alicante ha sido clave. Aquí 
muchos empezamos de cero, 
conseguimos trabajo, educación 
y un ambiente más seguro. La 
ciudad tiene gente solidaria de 
todas las nacionalidades, lo que 
hace más fácil integrarse y crear 
redes de apoyo y amistad. No es 
solo vivir aquí, es sentirse acom-
pañado y con esperanza.  

¿Organizan actividades cultura-
les o sociales para mantener vi-
vas las tradiciones venezolanas? 

Hacemos actividades con 
música, baile y comida. Talleres 
de baile, celebraciones navide-
ñas con platos típicos, ‘gaita-
zo’, ‘arepazo’, y reuniones para 
compartir canciones e historias. 
Mantener la cultura une a la co-
munidad y nos hace sentir orgu-
llosos de nuestras raíces. 

¿Qué historia o experiencia per-
sonal le ha marcado especial-
mente desde que forma parte 
de la asociación? 

Llegué asustada, embarazada 
y sin apoyo, y me dieron la opor-
tunidad de involucrarme. Hoy soy 

vicepresidenta de AMASVE y la 
profesora de baile. Ver cómo la 
asociación creció y ha ayudado a 
tanta gente, manteniendo nues-
tras tradiciones y creando redes de 
solidaridad, me marcó mucho. Mi 
compromiso es seguir ese legado. 

¿Cómo es la relación de la aso-
ciación con instituciones locales 
y otras entidades sociales de 
Alicante? 

La relación es de colabora-
ción. Aunque no tenemos mucho 
apoyo institucional, trabajamos 
con otras organizaciones para 
integrar a las personas, brindar 
orientación y apoyo emocional. 
Mantenernos independientes 
y apolíticos nos permite acom-
pañar mejor a quienes llegan y 
fortalecer la solidaridad con la 
sociedad local.

Jolimar González (2ª por la izquierda) con miembros de la asociación.
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«La Rábita Califal 
opta a ser declarada 
Patrimonio de la 
UNESCO»

«Cuando comencé el castillo era un espacio 
completamente degradado y vandalizado»

«‘Estival al Castell’ se ha convertido en un 
referente cultural en las noches de agosto»

Fabiola Zafra

El municipio de Guardamar 
del Segura arranca este 2026 
con una intensa oferta cultural 
y un firme compromiso con la 
conservación y difusión del pa-
trimonio. 

Su Ayuntamiento continúa 
trabajando en convertir su 
historia milenaria en un atrac-
tivo turístico de primer nivel, 
estrategia que permite que la 
riqueza cultural de Guardamar 
se conserve y se convierta 
en una experiencia accesible 
para todos, además del sol y 
playa que todos sabemos que 
ofrece. 

La concejala de Patrimonio 
y Cultura, Pilar Gay, hace ba-
lance de los últimos progresos 
arqueológicos del municipio 
alicantino detallando las obras 
en curso y las actuaciones pre-
vistas para poner en valor los 
yacimientos y museos locales. 
También resalta la creciente 
oferta cultural del municipio y 
subraya el esfuerzo realizado 
para diversificar actividades y 
públicos.

¿Piensa que Cultura y Patri-
monio son concejalías que de-
ben ir de la mano?

Sin duda, aunque son dis-
tintas no se puede obviar que 
tienen un fondo común que, sí 
o sí, ha de coordinarse porque 
se complementan. Actualmen-
te cualquiera de las visitas al 
patrimonio se convierte en una 
experiencia cultural.

Además de la obligación 
de las administraciones con la 
conservación del patrimonio, 
está la de dar a conocer nues-
tra identidad y las diferentes 
culturas que han influido en 
nuestra forma de ser y de vivir.

A nivel económico, ¿se invier-
te suficiente en promover la 
cultura y el patrimonio local? 

Siempre se puede y se debe 
invertir más. No reconocer esto 

Guardamar del Segura se consolida como un excelente destino cultural, de sol y playa

ENTREVISTA> Pilar Gay Bódalo / Concejala de Cultura y Patrimonio de Guardamar del Segura (Cartagena, Murcia, 13-noviembre-1971)

«Existen recorridos turísticos que permiten 
descubrir los yacimientos»

sería como admitir que está 
todo hecho y que no aspiramos 
a que mejore, y ese no es mi 
cometido, al contrario, la bús-
queda de financiación y de in-
versiones es una constante. 

Por otra parte, al margen de 
la búsqueda y la suficiencia, es 
primordial la eficiencia y ahí es 
donde hay que ser muy cons-
tante.

En los casi once años que lle-
va al mando de la concejalía, 
¿qué balance puede hacer res-
pecto al estado de conserva-
ción del patrimonio histórico 
de Guardamar? 

Como decía antes siempre 
hay margen de mejora, pero 
es innegable que el patrimonio 
histórico y arqueológico han 
dado un salto de calidad muy 
importante, hay ejemplos muy 
claros. El castillo era un espa-
cio completamente degradado 

y vandalizado sin un criterio 
claro de qué hacer y ahora te-
nemos un plan director, un do-
cumento que especifica todas 
las acciones a realizar en él.

Lo mismo estamos hacien-
do en la Casa Museo Ingeniero 
Mira con una renovación total 
de la museografía y mejora del 
edificio, con las actuaciones en 
los yacimientos de la playa del 
Moncayo, con la colaboración 
con la Universidad de Alicante 
en todos los yacimientos y, por 
supuesto, con la excavación y 
la puesta en valor de la Rábita 
y la Fonteta.

El año pasado nos contaba que 
las obras de rehabilitación del 
Molino de San Antonio finali-
zarían en la primavera de este 
año. ¿Cómo va el proyecto? 

Ya iniciado, ahora mismo se 
está saneando el edificio, ade-
cuando los espacios interiores 

y el azud, y las compuertas del 
entorno ya están renovadas. 
Con esto ya hemos conseguido 
limpiar el río en toda esa zona, 
no solo de la vegetación si no 
de los años de lodos que esta-
ban acumulados en el lecho. 
Estamos ya trabajando en la 
redacción del proyecto de ade-
cuación del entorno.

Además, ¿en qué se va a inver-
tir y trabajar este año 2026 en 
cuanto a patrimonio? 

Ahora mismo en la mesa 
tengo un plan general de inves-
tigación con colaboración de la 
Universidad de Alicante para 
un sector de la muralla occi-
dental de La Fonteta. 

Estamos estudiando un pro-
yecto para la consolidación de 
la parte alta del castillo, y es-
tamos haciendo el seguimiento 
de la candidatura a Patrimo-
nio de la Organización de las 

Naciones Unidas para la Edu-
cación, la Ciencia y la Cultura 
(UNESCO) de la Rábita Califal, 
que nos dijeron que se resolve-
ría en este año 2026.

¿Cree posible ese nombra-
miento tan destacado? 

Por supuesto, si nos lo con-
cedieran La Rábita sería el 
cuarto patrimonio de la UNES-
CO declarado en la provincia de 
Alicante, y un enorme reconoci-
miento al trabajo que, durante 
tantos años, tantas personas e 
instituciones han realizado allí.

También un logro muy im-
portante a la apuesta decidida 
que, desde el Ayuntamiento y el 
pueblo de Guardamar, hemos 
hecho a favor del patrimonio.

¿Quedan estudios por realizar 
en los yacimientos del munici-
pio?

Ahora mismo se han he-
cho intervenciones de conso-

El yacimiento arqueológico de La Rábida Califal opta a ser declarado Patrimonio UNESCO.



«En Guardamar nos 
gusta disfrutar de la 
cultura al aire libre»

«Nuestro municipio siempre se ha distinguido 
por contar con una extensa agenda cultural»

«Desde el Ayuntamiento nos preocupamos 
porque nuestra cultura se conozca desde la 
infancia»
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lidación y de investigación en 
todos los reconocidos, están 
todos dentro de la red de rutas 
‘Memoria de arena’, itinerarios 
turísticos basadas en la visita 
de los vestigios históricos con-
servados en Guardamar y que 
se han extendido a otros luga-
res de la huerta y los sistemas 
de riego tradicional.

Se está trabajando con el 
Juzgado de Aguas de Rojales 
para declarar los Juzgados como 
Bien de Interés Cultural, esta es 
otra de las asignaturas que abor-
daremos próximamente.

Existen visitas guiadas que 
ayudan al visitante a conocer 
estos lugares. ¿Cómo pode-
mos apuntarnos a alguna de 
ellas? 

Sí, a través de agendaguar-
damar.com, pueden apuntarse 
y pagar la visita que quieran 
realizar, se hacen tanto en 
español como en inglés. En 
la Oficina de Turismo también 
se puede solicitar información 
sobre todo lo que se quiera y 
solventar dudas.

Durante el primer mes del año 
Guardamar ha ofrecido un in-
tenso y accesible programa 
cultural que suponemos que 
se mantendrá todo el año. 
¿Por qué es tan importante 
apostar por un amplio progra-
ma cultural?

Guardamar siempre se ha 
distinguido por su agenda cul-
tural, y esto es algo a lo que no 
vamos a renunciar.

Además, el público así lo 
demanda, así que intentamos 
ampliar la oferta a todos los 
públicos y crecer todo lo que 
podamos.

Las cofradías y asociaciones 
juegan también un papel fun-
damental en esta programa-
ción cultural.

Su aportación es funda-
mental. Tenemos muchas y 
muy diversas, y cada una de 
ellas atiende necesidades es-
pecíficas en épocas muy deter-
minadas del año. 

Las cofradías y sus bandas 
son las protagonistas de la Se-
mana Santa, la Agrupación Mu-
sical durante todo el año, los 
coros, los grupos de teatro, la 
Asociación de Mujeres de Guar-
damar, que participan en todo 
lo que se les demanda… Las 
Comparsas de Moros y Cris-
tianos son un tejido asociativo 
que sostiene y es parte funda-
mental de la cultura y las tradi-
ciones de Guardamar. 

¿Destacaría algún festival de 
danza, música o teatro que ha-
gan de Guardamar un referente?

En el año 2020, tras las 
obras del Castell i Vila, empeza-
mos a realizar el ‘Estival al Cas-
tell’ con muy buena aceptación 
durante la primera semana de 
agosto. 

Desde entonces, las noches 
de agosto en el castillo son un 
referente, el entorno es mágico 
y por lo diferente se convierte en 
una experiencia para vivirla.

Las bibliotecas y la casa de 
cultura son escenarios pro-
tagonistas de mucha de esta 
programación. ¿Se baraja la 

posibilidad de construir un tea-
tro en Guardamar del Segura? 

En Guardamar se aprove-
chan todos los espacios. Ade-
más de los que citas, la Escuela 
de Música también entra en la 
rueda de la programación, y la 
utilizamos principalmente en in-
vierno.

Cuando el tiempo lo permite 
salimos a la calle a disfrutar de 
la cultura al aire libre, las pla-
zas, el auditorio de Parque Rei-
na Sofía, el Castillo, la Avenida 
Pinos…Ahora mismo estamos 
buscando financiación para 
adecuar el auditorio de la Casa 
de Cultura, pero nunca se pue-
de descartar la construcción de 
espacios nuevos.

¿Habrá novedades este año en 
el programa cultural?

Siempre estamos pensando 
en cómo llegar a más y progra-
mar mejor, pero sí sabemos 
que se van a realizar varias ac-
tividades orientadas a las fami-
lias y a los más pequeños.

Estamos trabajando en vi-
sitas teatralizadas para los ya-
cimientos que se realizan para 
escolares, en contadas oca-
siones también se han hecho 
para el público adulto y han te-
nido gran aceptación, así que 
vamos a ahondar en eso.

¿Cree que los vecinos valoran 
y participan en la oferta cul-
tural que el Ayuntamiento les 
ofrece?

Sí, Guardamar es un pue-
blo que responde siempre y 
con un nivel de exigencia alto, 
cosa que me parece muy bien, 
ya que así no podemos bajar el 
nivel.

Tenemos una programación 
profesional y amateur que lle-
na siempre y eso es un indica-
tivo de la buena salud cultural 
de Guardamar.

Al igual que a los adultos, es 
importante que los niños co-
nozcan la historia y patrimonio 
que los rodea. ¿De qué mane-
ra fomentan la cultura y el pa-
trimonio desde la infancia? 

Esta es una de las bases 
sobre la que trabajamos, se 
elabora todos los años un dos-
sier escolar que se presenta a 
los colegios con actividades en 
biblioteca, yacimientos y mu-
seos. Por ejemplo, acaban de 
hacerse unos talleres en el par-
que Alfonso XIII por el Día del 
Árbol, con plantación y teatra-
lización. Hacemos talleres con 
los niños durante todo el año 
en horario escolar. 

Además de esto, llevamos 
varias ediciones de los libros 
de Duna, que es una niña guar-
damarenca que da a conocer 
a los niños, de forma sencilla, 
tradiciones y lugares de Guar-
damar. El último libro fue rela-
cionado con los juegos tradi-
cionales a los que jugaban los 
niños en la calle y que, hasta 
hace no mucho, se podían ver. 
Los libros se editan en valen-
ciano y son una gran oportu-
nidad de enseñar algunas de 
nuestras costumbres.

Más allá del modelo turístico 
por el que se conoce Guarda-
mar de sol y playa… ¿Por qué 
deberían nuestros lectores vi-
sitar Guardamar del Segura?

Desde luego no podemos 
desligar a Guardamar de sus 
playas y su medioambiente, 
pero también es innegable la 
importancia de su patrimonio 
arqueológico. Yo recomendaría 
la visita a La Rábita y La Fon-
teta, el atardecer visto desde 
el castillo o la visita a la Casa 
Ingeniero Mira, para entender 
mejor al Guardamar moderno.

Son tantas cosas que ver 
y hacer, que hace falta más 
de un solo día para disfrutar-
las por completo. En cualquier 
época del año, Guardamar les 
recibirá con su cara más aco-
gedora, ofreciendo paisajes y 
experiencias únicas que harán 
la visita inolvidable.



agenda cultural
FEBRERO 20

26
Carmen San José

L = lunes
M = martes
X = miércoles
J = jueves
V = viernes
S = sábado
D = domingo

Salir por AQUÍ5 de febrero

LÍRICA CON DENOMINACIÓN 
DE ORIGEN

Con Celia García Martínez (soprano), 
José Manuel Delicado Villaescusa (tenor) 
y José Fernando Sirera Valero (piano).

Teatro Chapí (c/ Luciano López Ferrer, 17).
Entrada: 5 €

MÚSICA
VILLENA | J: 20 h

PADRE DE FAMILIA

Miki Dkai convierte la crianza, la vida en 
pareja y el caos doméstico en un espec-
táculo de comedia directa y sin filtros. 
Con su estilo cercano, rápido y cargado 
de ironía, el cómico retrata las pequeñas 
grandes batallas del día a día: los hijos, la 
falta de sueño, las discusiones absurdas 
y ese momento en el que te das cuenta 
de que ya eres ‘el adulto’.

Teatro Cervantes (c/ Gabriel Payà, 18).
Entrada: 12 a 15 €

HUMOR
PETRER | J: 21:30 h

6 de febrero

CAMINO A LA MECA

Esta obra está inspirada en una mujer 
real, Helen Martins, que se rebeló con-
tra todos los estamentos de su época. 
Un ser que persigue el deseo, la luz de 
la inspiración que no corresponde a nin-
guna edad ni a ninguna generación. 

Alguien que prefiere las preguntas a las 
certezas, que valora su libertad y su au-
tonomía enfrentando a su tiempo y al 
mundo que la rodea.

Teatro Municipal (pza. Miguel Hernán-
dez, 3).
Entrada: 16,75 €

TEATRO
TORREVIEJA | V: 20 h

7 de febrero

LA TRAVIATA (ópera)

Violeta, distinguida cortesana parisien-
se, se enamora de Alfredo Germont, con 
el cual se va a vivir a una quinta próxima 
a París. El padre de Alfredo intenta que 
su hijo vuelva a la vida ordenada, y, con-
vencido de que el amor puede más que 
su autoridad, se humilla y va a rogar a la 

amada de su hijo que termine aquellas 
relaciones que tanto perjudican a Alfredo.

Violeta convence al anciano de la since-
ridad de su amor y, sacrificándolo por el 
bien de su amado, se va de la casa y deja 
escrita una carta frívola y cruel. Alfredo, 
herido por el desengaño y picado por 
los celos, ofende grave y públicamente 
a Violeta. Entonces, su padre le explica 
lo sucedido y la grandeza del amor de 
ésta.

Auditorio (pza. Almàssera, 1).
Entrada: 55 €

TEATRO
LA NUCÍA | S: 19 h

13 de febrero

PASTORAL AMERICANA

Con ADDA Simfònica Alicante, Yeol Eum 
Son (piano) y dirigidos por Josep Vicent.

ADDA (pº Campoamor).
Entrada: 22,40 a 32 €

MÚSICA
ALICANTE | V: 20 h

LOS GOBANILLA

Tras diez años de trayectoria, Los Go-
banilla vuelven más vivos que nunca y 
quieren celebrar su cumpleaños con 
todo el pueblo de Villena, que ha sido 
siempre su casa, su inspiración y su pú-
blico más fiel. 

Una década de bromas, ensayos, cuplés, 
escenarios improvisados y carnavales 
inolvidables que han convertido a esta 

FETÉN FETÉN SINFÓNICO
FEBRERO
5

Con ADDA Simfònica Alicante y Fetén Fetén: Diego Galaz (violín, serrucho 
e instrumentos insólitos) y Jorge Arribas (acordeón e instrumentos insó-
litos).

ADDA (pº Campoamor).
Entrada: 15 €	                                                  MÚSICA | ALICANTE | J: 18 h



LA ÓPERA DE LOS 3 CENTAVOS 
(musical)FEBRERO

21

Estrenada en Berlín en 1928, esta 
obra nació para sacudir concien-
cias. La alianza entre Brecht y Weill 
rompió los códigos del teatro mu-
sical burgués, apostando por una 
estética popular, cargada de sátira, 
jazz y denuncia social. 

La historia de Mackie Navaja, un cri-
minal que sobrevive explotando un 
sistema corrupto, se convirtió en un 
espejo implacable de la hipocresía 
capitalista. Casi un siglo después, la 
vigencia del texto se mantiene. 

En esta nueva versión, la acción se 
traslada a un Londres de entregue-
rras, hundido en la corrupción y la 
desigualdad. Un matadero abando-
nado se convierte en el escenario 
simbólico de una sociedad donde la 
vida humana se procesa como car-
ne barata.

Teatro Chapí (c/ Luciano López Fe-
rrer, 17).
Entrada: 20 a 30 €

TEATRO | VILLENA | S: 19 h

chirigota en parte del alma festiva de 
nuestra ciudad.

Teatro Chapí.
Entrada: 10 €

MÚSICA
VILLENA | V: 20 h

LA OMISIÓN 
DE LA FAMILIA COLEMAN

Una familia viviendo al límite de la di-
solución; una disolución evidente pero 
secreta; conviviendo en una casa que los 
contiene y los encierra, construyendo 
espacios personales dentro de los espa-
cios compartidos, cada vez más comple-
jos de conciliar. 

Una convivencia imposible, transitada 
desde el absurdo devenir de lo cotidia-
no, donde lo violento se instala como 
natural y lo patético se ignora por com-
partido.

Teatro Arniches (avda. Aguilera, 1).
Entrada: 15 €

TEATRO
ALICANTE | V: 20:30 h

POLAR

Comedia ecológica en tres actos que en-
trelaza tres historias situadas en un sa-
lón, un bar de carretera y una montaña. 

A través de encuentros cotidianos que 
se tuercen hacia lo absurdo, la obra 
muestra cómo la naturaleza irrumpe en 
la vida humana de forma imprevisible y 
contundente.

Teatro Cervantes.
Entrada: 12 €

TEATRO
PETRER | V: 21 h

14 de febrero

EL MUEBLE

Tati y Carlos, Carlos y Tati serían la pa-
reja ideal si no fuera porque el monta-
je de un sencillo mueble sacará a la luz 

su complicada convivencia después de 
veinticinco años.

Con cada tornillo, taquito y bisagra sal-
tan por los aires las quejas ocultas y 
las reclamaciones evidentes. Y es que, 
cuando un mueble entra por la puerta, 
el amor sale directamente por la venta-
na. ¡Maldito mueble!

Teatro Castelar (c/ Jardines, 24)
Entrada: 12 a 15 €

TEATRO
ELDA | S: 20 h

CAMPEONES 2: SI LORCA 
LEVANTARA LA CABEZA

Claudia es una actriz a la que le va bien. 
Muy bien. Sin embargo, siente que toda-

vía no le ha llegado ese gran personaje 
que le podría encumbrar. Hasta que un 
día la suerte toca a su puerta: uno de 
los más grandes va a dirigir la que será 
su última película y el personaje princi-
pal lo ha escrito pensando en ella. Eso 
sí, el personaje tiene una discapacidad y 
antes de tomar una decisión, el director 
quiere verla.

Claudia tiene tres semanas y para pre-
pararse la prueba se le ocurre una idea: 
retomar la relación con Gloria, su prima 
con síndrome de Down.

Teatro Circo (pza. Poeta Sansano).
Entrada: 12 a 15 €

TEATRO
ORIHUELA | S: 20 h

14 y 15 de febrero

TARZÁN, EL MUSICAL (teatro)

En el Londres victoriano, la familia Por-
ter se reúne para escuchar la leyenda de 
Tarzán, el niño criado por gorilas en una 
selva mágica y misteriosa. Isabella, la 
nodriza y sabia chamana que ha cuida-
do de Jane desde su infancia, narra esta 
historia llena de magia y secretos.

Cuando William Clayton anuncia la po-
sibilidad de regresar a la isla que marcó 
su destino, Jane, Archi y el joven Charlie 
se embarcan en una aventura llena de 
desafíos y descubrimientos.

Gran Teatro (c/ Kursaal).
Entrada: 40 a 50 €

NIÑ@S Y MÁS
ELCHE | S: 17 y 20:30 h; D: 17 h
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LA BOHÈME (ópera)
FEBRERO
25

Nos encontraremos en el Barrio 
Latino de París sobre el año 1830, 
donde se refleja todo el ambiente 
artístico y bohemio de la época. 

La Bohème cuenta la historia de 
cuatro personajes: Rodolfo, un es-
critor; Mími, una costurera; Marce-
llo, un pintor y Musetta su amante. 

Todos ellos unidos por el amor, el 
desamor, la alegría, la tristeza y la 
miseria.

Teatro Municipal (pza. Miguel Her-
nández, 3).
Entrada: 41 a 46 €

TEATRO | TORREVIEJA | X: 19:30 h

15 de febrero

BELLO BOLERO

Teatro Castelar.
Entrada libre hasta completar aforo.

MÚSICA
ELDA | D: 19 h

CAFÉ QUIJANO

Teatro Circo.
Entrada: 38 a 50 €

MÚSICA
ORIHUELA | D: 19 h

20 de febrero

EMIGRADAS (danza)

Proyecto de danza contemporánea que 
investiga la experiencia de la migración 
desde el cuerpo, entendiendo el movi-
miento como archivo vivo, testimonio y 
herramienta de supervivencia identita-
ria. 

La obra aborda los procesos invisibles 
que atraviesa el cuerpo migrante: la 
transformación constante, la tensión en-
tre pertenecer y permanecer, y la rein-
vención como única vía para habitar el 
presente.

Teatro Arniches.
Entrada: 15 €

OTROS
ALICANTE | V: 19:30 h

21 de febrero

JOSÉ MERCÉ

Auditorio.
Entrada: 48 €

MÚSICA
LA NUCÍA | S: 19 h

27 de febrero

CONEXIÓN LATINA II

Con ADDA Simfònica Alicante, Gregorio 
Nieto (violonchelo) y dirigidos por Josep 
Vicent.

ADDA.
Entrada: 22,40 a 45 €

MÚSICA
ALICANTE | V: 20 h

YO SÓLO QUIERO IRME 
A FRANCIA

Durante el velatorio de una anciana en 
un pueblo cualquiera, dos desconocidas 
descubren que están unidas por una he-
rencia inesperada y una historia familiar 
llena de secretos. Una comedia amarga 
sobre lo que se hereda, lo que se calla… 
y lo que queda por decir.

Teatro Principal (pza. Chapí).
Entrada: 12 a 25 €

TEATRO
ALICANTE | V: 20 h

MIDNIGTH MELODIES

Auditorio.
Entrada: 15 €

MÚSICA
LA NUCÍA | V: 20 h

MARCELA 
(UNA CANCIÓN DE CERVANTES)

Un hombre ha aparecido muerto: Gri-
sóstomo. Una mujer ha sido acusada de 
su muerte: Marcela. Los pastores sospe-
chan de Marcela. No les gusta su her-
mosura, ni su orgullo. Estamos en 1605 
y todos creen que merece un castigo. 
Pero Marcela no acata la norma y habla 
en su propia defensa.

Teatro Arniches.
Entrada: 15 €

TEATRO
ALICANTE | V: 20:30 h

28 de febrero

YÜGEN (circo contemporáneo)

Concepto oriental que nos conecta con 
el sentido más profundo de la belleza 
del universo. Esta filosofía nos enseña a 
abrirnos a una realidad que nos une con 
lo más profundo de nuestro sentimien-
tos y pensamientos, para invitarnos a la 
reflexión.

Esta mirada hacia la vida se convierte 
en un combustible para el cerebro y el 
alma, a menudo tan oxidados por nues-
tras rutinas, prisas y tecnologías. Una 
propuesta de circo contemporáneo ins-
pirado por este concepto oriental.

Teatro Cervantes.
Entrada: 10 €

OTROS
PETRER | S: 19:30 h
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Fernando Abad 
Lucía bravo, bien entrón, el 

hombre. Gran actor de carácter, 
que es lo que se dice de aque-
llos generalmente secundarios 
que por talento brillaban más 
que las luminarias de cartel. Lo 
cierto es que, película tras pe-
lícula, lo mismo el maloso que 
el amigo sacrificado, Miguel Are-
nas (1902-1965) fue tejiendo 
buena parte del mejor hilo con 
el que se cosió el cine mexica-
no.

Auténtico mito nacional 
allende el océano, en la zona 
sur norteamericana, donde los 
Estados Unidos... mexicanos, lo 
más curioso es que para acer-
carnos a su biografía tendre-
mos que tomar una línea física 
y temporal que habrá de llevar-
nos desde el alicantino barrio 
de Benalúa hasta el mismísimo 
México Distrito Federal (Ciudad 
de México desde el 29 de enero 
de 2016). Porque Miguel Arenas 
nació en Alicante.

Primeros éxitos
La Guerra Civil Española 

(1936-1939), que necesaria-
mente se nos colará en cual-
quier artículo de estas épocas, 
resultó además, por si fuera 
poco, inmisericorde con los ar-
chivos. Así que ¿en qué barrio 
o calle nació Arenas? Bueno, 
al menos él mismo dejó cons-
tancia: nacía un 21 de abril. En 
todo caso, Miguel Arenas Guixot 
arrancó su carrera teatral en el 
barrio de Benalúa.

Allí se prodigó el salón Gra-
nados, creado por el melómano 
empresario aspense José Terol 
Romero (1876-1947), quien en 
1922 también erigiría en su lo-
calidad natal el aún activo Tea-
tro Wagner (dedicado ahora, 
entre otros, al fílmicamente in-
ternacional actor aspense Anto-
nio Prieto, 1905-1965, malvado 
en los ‘westerns’). El Granados 
(1917 hasta los sesenta) fraguó 
muchas carreras de artistas lo-
cales. Solo o recogiendo el tes-
tigo de otros locales benaluen-
ses.

Benalúa efervescente 
De esta forma, teníamos ya 

el teatro Polo, surgido en 1889, 
o el Ramón de Campoamor, de 
1901, en homenaje al poeta 
asturiano del mismo nombre 
(1817-1901), quien también 
ejerció de gobernador civil (hoy 
sería subdelegado del gobier-
no) de la provincia entre 1847 
y 1850. Precisamente, será la 
Sociedad Dramática Ramón de 

Miguel Arenas, actor alicantino, acabó por abandonar los escenarios natales para triunfar en México 
especialmente para la gran pantalla

Triunfador en tierras de ultramar

Foto de la familia al completo: Dolores; la hija Rosita, futura estrella del cine mexicano; y Miguel Arenas.

Campoamor la que recoja los 
primeros pinitos actorales de 
Miguel Arenas.

Otras compañías, como la 
madrileña creada por la pareja 
cómica madrileña Loreto Prado 
(1863-1943) y Enrique Chicote 
(1870-1958), lo incluirían en 
elenco, esta en 1919, y ya de 
vuelta, directamente al Grana-
dos, crea en 1920 el trío Los 
Hernán-Alvarenas, con la ac-
triz y tiple Josefina Hernández 
(1900-1968), quien desde los 
dieciséis años era estrella del 
Granados, y el actor y tenor Ma-
nuel Álvarez (1884-1953).

Cónyuge sin biografía
Iba a disfrutar Miguel Arenas 

Guixot ya del éxito en formaciones 
propias o como invitado. Como 
tantos otros, lo tentaron prosce-

nios y plateas allende el océano, 
hispanoamericanas, aprovechan-
do una suerte de intercambios 
escénicos, entre los años veinte 
y treinta del pasado siglo, entre 
países que hablaban la lengua de 
Cervantes. Ya no volvería. El 19 de 
agosto de 1933 nacía en Caracas 
(Venezuela) su hija, la gran actriz 
mexicana Rosita Arenas.

Hija también de la española, 
posiblemente alicantina, Do-
lores Dios Bermúdez, novia de 
Miguel Arenas, quien lo acom-
pañaba en la gira, casada con 
Miguel en 1942 y divorciada 
no se sabe cuándo: la biografía 
de Dolores permanece aún hoy 
entre bastidores. Por un lado, 
algunos datos quizá ardieron 
en un bombardeo; por otro, la 
prensa mexicana (allí se trasla-
daron a continuación) no solía 

dedicarse a la persona cónyuge 
de una estrella.

Tierra de promisión
Pero Miguel Arenas ya esta-

ba en México, país que lo acogió 
no solo artísticamente, también 
en lo vital, pues allí se estable-
ció. Debutó ese mismo 1933 en 
una película de la que solo nos 
queda el título, ‘In fraganti’. Qui-
zá no fue su mejor chamba, pero 
luego llegaría toda una hilada 
de películas, hasta su última es-
trenada, ‘El pícaro’ (1967), de 
Alberto Mariscal (1926-2010), 
con Arenas ya diluido.

Fallecido a causa de un in-
farto de miocardio agudo, el 
hecho de estrenar varias cintas 
tras partir en el postrer viaje nos 
habla bastante de su ritmo labo-
ral. Viendo su amplia filmogra-
fía, toda ella en estudios mexi-
canos, lo comprobamos. Si bien 
en todos estos filmes trabajó no 
más que para lo mejorcito del 
cine del país. Solo del país.

Realizadores surtidos
Chano Ureta (1895-1979) y 

Roberto Gavaldón (1909-1986) 
en ‘El conde de Montecristo’ 
(1942), también Alejandro Ga-
lindo (1906-1999) con ‘Los Fer-

nández de Peralvillo’ (1954), el 
exiliado barcelonés Jaime Sal-
vador (1901-1976) en ‘Cuando 
el diablo sopla’ (1966, de las 
estrenadas ‘post mortem’). In-
cluso Luis Buñuel (1900-1983), 
para una cinta internacional, ‘La 
fiebre sube a El Pao’ (‘La fièvre 
monte à El Pao’ / ‘Fever Mounts 
at El Pao’, 1959). 

Ahora, ¿volvió por Alicante? 
Si lo hizo, no consta. Su vida no 
podía estar más alejada de la 
transcurrida bajo franquismo. 
Pero Rosita Arenas sí habla de 
visitas españolas con su madre 
(Rosita, de hecho, desposó con 
el ‘bon vivant’ español Jaime de 
Mora y Aragón, 1925-1995, ¡por 
dos meses!: este se embarcó en 
malos negocios y huyó a Espa-
ña). Lucía bravo, pero se nos 
peló a México.

Muchas carreras de 
artistas locales se 
fraguaron en el 	
salón Granados

Como tantos otros, 
lo tentaron plateas 
allende el océano, 
hispanoamericanas

¿Volvió por 
Alicante? Si lo hizo, 
no consta, aunque sí 
lo hizo su hija Rosita
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«Pasé mi infancia en 
el antiguo cine club 
de la calle Calderón 
donde trabajaba mi 
abuelo»

«Nuestra canción 
está hecha para 
influir en la trama, 
y no solo para los 
títulos de crédito»

«Estoy componiendo 
la música que 
amenizará las visitas 
de la Cova de l’Or»
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David Rubio

Hace ya unas cuantas dé-
cadas que Luis Ivars se dedi-
ca a esto de la música desde 
muchas de sus vertientes. 
De joven deambulaba por el 
pop-rock, el jazz o el funky en 
grupos como ‘Mediterráneo’ o 
‘Danza Invisible’, mientras que 
ahora participa en investigacio-
nes históricas sobre los inicios 
musicales de la humanidad. 
Sin embargo, quizás aquello 
que más ha caracterizado su 
carrera sea su vinculación al 
cine.

Desde los años noventa 
este músico alicantino ha com-
puesto innumerables bandas 
sonoras para películas, docu-
mentales y cortometrajes. Aho-
ra acaba de recibir su cuarta 
nominación a los Premios Goya 
por su canción ‘Caminar el 
tiempo’ para la película ‘Pare-
cido a un asesinato’. 

Un tema cantado por Blanca 
Paloma que compuso en cola-
boración con la propia cantante 
ilicitana y José Pablo Polo. Las 
tres veces anteriores se quedó 
sin estatuilla. Este 28 de febre-
ro en Barcelona sabremos si a 
la cuarta va la vencida.

¿Por qué te dio, hace ya unos 
cuantos años, por especializar-
te en música para cine?

A mí siempre me ha gustado 
mucho el cine. Ya de niño me 
veía unas cuatro películas a la 
semana, porque mi abuelo tra-
bajaba de proyeccionista en un 
cine club de la calle Calderón. 
Me pasaba allí todos los fines 
de semana viendo pelis de di-
bujos, del oeste, de romanos, 
etc. Muchas de ellas tenían 
bandas sonoras impresionan-
tes, y a veces volvía a mi casa 
silbándolas junto a mi abuelo. 

Luego durante unos vein-
ticinco años tuve mi época de 
rock star, por decirlo de una 
forma simpática (risas), pero 

El compositor alicantino está nominado por su canción ‘Caminar el tiempo’ interpretada por Blanca Paloma

ENTREVISTA> Luis Ivars / Músico (Alicante, 14-septiembre-1960)

«Creo que tenemos posibilidades de ganar 
el Goya a la familia Flores»

aquello era agotador con giras 
interminables. Así que de pron-
to empezó a surgirme el gusani-
llo de trabajar en el cine.

Tu primera obra cinematográfi-
ca fue para una película sobre 
Tabarca, ¿no?

Sí. Tras realizar algunos 
cortometrajes para Domingo 
Rodes, trabajamos juntos para 
la película ‘Tabarka’ de 1996. 
Aquella fue mi primera gran 
oportunidad y creo que no la 
desaproveché. La crítica la con-
sideró como la mejor banda 
sonora del año, aunque eviden-
temente aún éramos muy no-
vatos como para poder pensar 
en pelear por los Goya. Fue una 

tarjeta de presentación que me 
sirvió para caminar fuerte en 
este mundillo.

Muchos años más tarde, ¿cómo 
te ha surgido esta oportunidad 
de trabajar con Blanca Paloma?

Tanto el director como el 
productor de ‘Parecido a un ase-
sinato’ coincidieron en que yo 
era la persona adecuada para 
hacer la banda sonora. Quería-
mos una canción que no fuera 
simplemente para los títulos de 
crédito, sino que de verdad tu-
viera influencia en la trama.

El caso es que para cantarla 
pensé tanto en Blanca Paloma 
como en su hermana Sara Ra-
mos, con quien ya había traba-
jado para un cortometraje. Ade-

más, ambas son de la terreta, y 
yo siempre he sido muy de darle 
marcha a los alicantinos (risas). 

Luego resultó que Sara es-
taba en otras circunstancias 
profesionales, pero Blanca sí 
entró a tope. Vimos la película 
juntos, y le impresionó tanto 
que esa misma tarde ya estába-
mos trabajando para componer 
la canción. De hecho, la hicimos 
en una semana, también con la 
colaboración de José Pablo Polo 
para la letra. Ha sido fantástico 
trabajar con ella, y le ha dado un 
gran subidón artístico al tema.

De hecho, la única nominación 
de ‘Parecido a un asesinato’ ha 
sido para vuestra canción. Pa-
rece que es lo que más ha gus-
tado de la película, ¿no?

En realidad, la canción es 
una continuación de la banda 
sonora, que también creo que 
ha gustado bastante e incluso 
me han dicho que anduvo cerca 
de entrar entre las nominadas. 
Está arreglada con ese mismo 
estilo vaporoso, electrónico y 
abstracto.

¿Qué posibilidades tenéis de 
ganar el Goya? ¿Se puede de-
rrotar a la tan poderosa familia 
Flores con su nominación por 
‘Flores para Antonio’?

Curiosamente yo fui una 
de las últimas personas que 
compartió escenario con Anto-
nio Flores. Fue en un local de 
Madrid donde mi grupo Boogie 
Children organizamos una jazz 
session. Siempre me pareció un 
espíritu lleno de vida, y por eso 
me quedé helado cuando recibí 
la noticia de su fallecimiento 
apenas unos diez días después.

Pues si ya sería duro en-
frentarse solo al gran Antonio… 
imagínate a todo el clan Flores 
(risas). Aunque creo que ellos 
ya tienen mucho ganado en la 
vida, y de hecho posiblemente 
van a llevarse el Goya al mejor 
documental. ¿Así que para qué 
necesitan dos? (risas).

Sinceramente estoy conven-
cido de que nuestra canción es 
la mejor de las nominadas. So-
bre todo, porque es totalmente 
cinematográfica, es decir hecha 
para una película y no para los 
títulos de crédito como se suele 
hacer en Hollywood para vender 
discos. Es un tema que incluso 
dice cosas del personaje que 
no se cuentan en la trama. Así 
que creo que tenemos posibili-
dades.

¿Tienes actualmente algún otro 
proyecto entre manos que nos 
puedas contar?

Se podría decir que he em-
pezado este 2026 en el 30.000 
a.C (risas), dado que ahora 
mismo estoy colaborando para 
dos nuevos museos de la Pre-
historia. Porque otra de mis 
especialidades, quizás más 
desconocida, es la música de la 
Antigüedad. 

Por un lado, estoy trabajan-
do con los arqueólogos Enrique 
Baquedano y Juan Luis Arsuaga 
para la próxima inauguración de 
un museo en Madrid sobre la ex-
cavación neandertal que se ha 
encontrado en La Pinilla. 

Y mi otro trabajo es para un 
lugar mucho más cercano. Me 
refiero a la Cova de l’Or, toda una 
joya del neolítico alicantino al 
norte de la provincia que se está 
adecuando para su visita. Es-
toy componiendo la música que 
acompañará a sus visitantes.
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«Las artes marciales 
nos inculcaron 
valores que otros 
deportes no tienen» 
Y. Talhaoui

«Nunca entrenamos 
obligados; siempre 
nos gustó lo que 
hacíamos» 			
B. Talhaoui

«No sentimos 
que estemos 
renunciando a 
nuestra juventud» 	
Y. Talhaoui

Nicolás Van Looy

Por desgracia, la de los her-
manos Yassine y Bahaa Talhaoui 
es una de esas historias que tan-
tas veces pasan desapercibidas 
por debajo del radar mediático. 
Formados en un gimnasio de La 
Vila Joiosa, acumulan una tra-
yectoria difícil de igualar: cam-
peones del mundo y de Europa 
en kickboxing, múltiples títulos 
internacionales en taekwondo 
ITF, liderazgo en el ranking mun-
dial y una regularidad competiti-
va que los sitúa en la élite abso-
luta de los deportes de contacto. 

Es la suya una de esas his-
torias construidas desde la 
constancia, el sacrificio y una 
disciplina que aprendieron des-
de niños, cuando comenzaron a 
entrenar con apenas cinco y seis 
años y que bien podrían servir 
de ejemplo no sólo a las nuevas 
generaciones de deportistas (de 
cualquier especialidad), sino a 
cualquiera de nosotros en nues-
tro día a día.

Yassine, tú tienes ahora veinti-
cuatro años y eres el mayor de 
los dos hermanos. ¿A qué edad 
empezaste con estos deportes?

Yassine Talhaoui (YT) - Co-
mencé con cinco o seis años. 
Empecé con el taekwondo ITF y 
hoy en día, tras haber acabado 
la carrera en la Universidad de 
Alicante, compagino la competi-
ción con mi trabajo. Me dedico a 
dar clase… lo mío es el deporte 
(ríe). 

Siendo tan pequeño, ¿por qué te 
decantaste por los deportes de 
contacto?

YT - Gracias a la influencia 
de mis padres. Fueron ellos los 
que nos quisieron inculcar los va-
lores del deporte y sacarnos un 
poquito de la calle. Creo que es 
algo importante y consiguieron 
transmitirnos esos valores de 
las artes marciales que, quizás, 
otros deportes no los tienen. 

Por ello, quiero aprovechar 
para agradecer a mis padres 
que nos ‘obligaran’ a seguir es-
forzándonos porque, en mi caso, 
también tuve esos momentos en 
los que, como mis amigos, quise 
probar otras cosas como el fút-
bol; pero mi madre siempre dijo 
que no y al final se ha demostra-
do que tenía razón.

Constancia, trabajo, sacrificio y, sobre todo, muchísimo talento se convierte ahora en medallas y 
títulos internacionales

ENTREVISTA> Yassine y Bahaa Talhaoui / Campeones de Europa y del Mundo de kickboxing y taekwondo ITF

De La Vila a la elite mundial: la historia de 
los hermanos Talhaoui

Hablar de obligar y lo pones 
entre comillas. Supongo que 
porque siempre te gustaron las 
artes marciales. 

YT - Sí, obviamente. Nunca lo 
hice a disgusto o contra mi vo-
luntad. Si hubiese sido el caso, 
nunca hubiese llegado al mo-
mento actual. 

Bahaa, tú tienes veinte años, 
cuatro menos que tu hermano. 
¿Comenzaste también por la 
influencia de tus padres o por 
seguir los pasos de tu hermano?

Bahaa Talhaoui (BT) - Un 
poco por las dos cosas, pero 
sobre todo por querer seguir el 
ejemplo de mi hermano Yassine. 
Siempre acompañaba a mi ma-
dre cuando iba a recogerlo y ya 
su entrenador me decía que pro-
bara. Me insistió hasta que un 
día lo hice, me gustó y ahí empe-
cé. En mi caso, como en el suyo, 
también fue con seis años.

¿Tú también has tenido algún 
momento en el que te tiraba 
otro deporte?

BT - Sí, creo que casi todos 
lo hemos tenido; pero me suce-
dió lo mismo que a Yassine: mis 
padres siempre me dijeron que 
si había empezado en esto tenía 
que seguir.

La vuestra es una historia apa-
sionante porque habéis alcan-
zado la cima de vuestro deporte 

con muy poquito apoyo y a base 
de puro trabajo y talento. ¿La 
Vila Joiosa es una buena can-
tera en deportes de contacto o 
surgís por ‘generación espontá-
nea’?

YT- Surgimos gracias a los va-
lores que nos han inculcado en 
el Gym TaeTeam, donde no sólo 
estamos nosotros. Obviamente, 
somos los que hemos dado ese 
salto de ir a probar más cosas, ir 
más allá de lo que normalmente 
había. 

Pero somos producto de una 
trayectoria porque en 2010 o 
2011, cuando yo no había co-
menzado a competir todavía, ya 
había compañeros nuestros que, 
al menos en el taekwondo ITF, 
eran punteros a nivel europeo e, 
incluso, mundial.

Cuando llegan los éxitos todo 
parece más sencillo, pero para 
conseguirlos hay un largo cami-

no detrás ¿Tienes la sensación 
de que estás renunciando a par-
te de tu juventud?

YT - No, porque no me gusta 
especialmente estar de fiesta o 
hacer lo que la mayoría hace. 
Claro que me gusta quedar con 
mis amigos y lo hago cuando 
puedo, pero eso no me ha apar-
tado de mi camino. Sé que lo que 
hago es una inversión. Sobre 
todo, para mi futuro, porque es lo 
que me gusta y es a lo que quiero 
dedicarle mi tiempo.

BT - Me pasa lo mismo. Ade-
más, como te decía antes, siem-
pre he seguido el ejemplo de mi 
hermano. Somos muy distintos 
en algunas cosas, pero en esto 
nos parecemos mucho. Tengo 
muy claros cuáles son mis objeti-
vos y mis prioridades y la verdad 
es que no considero que nos 
estemos perdiendo nada. Sen-
cillamente, dedicamos tiempo y 
esfuerzo a lo que nos gusta.

Los dos tenéis un palmarés 
enorme. ¿Os sentís lo suficiente-
mente reconocidos?

BT - Siendo sincero, debo 
decir que no. No intento compa-
rarme con nadie, pero es inevi-
table hacerlo y veo como otros 
deportistas que han conseguido 
lo mismo o, incluso, menos que 
nosotros están mucho más reco-
nocidos. Creo que ni mi hermano 
ni yo recibimos el reconocimien-
to que deberíamos. Hemos lle-
gado a ver como compañeros de 
selección antes de subir al avión 
de vuelta a casa ya han salido 
hasta en el Marca. 

Al final, nosotros somos los dos 
primeros hermanos en la historia 
del kickboxing español que han 
quedado campeones del mundo.

YT - Estoy completamente de 
acuerdo. Nosotros somos unos 
buscavidas. Intentamos siempre 
buscarnos la vida por nuestra 
cuenta.

Los hermanos Talhaoui tras su paso por un Mundial.



«Muchas de las fotos 
publicadas en el libro 
son inéditas»

«Este año queremos 
sacar otro libro 
sobre estadios 
valencianos»

«Hemos mezclado 
artículos de historia 
institucional con 
vivencias personales»
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David Rubio

El València, Elche, Villarreal, 
Castellón, Hércules o Levan-
te son clubes de fútbol que ya 
cargan con más de un siglo de 
historia a sus espaldas. De esos 
equipos con aficiones que se 
transmiten de padres a hijos 
desde hace unas cuantas gene-
raciones. 

En 2024 tres amantes de 
la historia futbolera se unieron 
para crear la revista digital en 
valenciano Foot-ball Club Maga-
zin (fcmagazin.com) dedicada 
a relatar curiosidades de hoy y 
sobre todo del ayer. Ahora han 
ido un paso más allá publicando 
el libro ‘Històries de futbol. Cul-
tura de club’ sobre anécdotas 
del balompié de la Comunitat 
Valenciana. Conversamos con 
uno de los coordinadores de 
este trabajo, el herculano Josep 
Miquel García.

¿Cómo os surgió la idea de es-
cribir este libro?

Tras un año y medio ha-
ciendo Foot-ball Club Maga-
zin en formato digital, los tres 
fundadores de la revista (Felip 
Bens, José Ricardo March y un 
servidor) queríamos publicar 
también un volumen en papel. 
Digamos que es un medio más 
romántico y que perdura más. 
Aunque también es cierto que el 
coste es mayor, por lo que tie-
nes que ser más selectivo.

Así que hemos recopilado al-
gunos de los artículos que más 
interés suscitaron en nuestra 
revista, añadiendo también mu-
chos textos totalmente inéditos. 
Para ello han participado cola-
boradores habituales de la re-
vista, escritores, historiadores, 
periodistas, eruditos, etc.

Cuéntame algún ejemplo de 
anécdotas que se relatan sobre 
el València y el Levante.

Pues del Levante te destaca-
ría el artículo del periodista José 
Luis García Nieves contándonos 
cómo fue la repatriación de los 
restos de su fundador José Ba-
llester. Este hombre murió en 
el exilio y estaba enterrado en 
Francia. El propio club ha cola-
borado para que pudieran ser 
repatriados al Cabañal tanto él 
como su esposa, porque esa era 
su voluntad.

‘Històries de futbol. Cultura de club’ es un libro que rescata anécdotas e imágenes de los principales 
equipos de la Comunitat Valenciana

ENTREVISTA> Josep Miquel García / Coordinador del libro ‘Històries de futbol. Cultura de club’ (Santander, 21-diciembre-1970)

«Es interesante conocer también la historia 
de nuestros rivales»

Respecto al València, uno de 
los textos lo escribe Paco Lloret 
para contarnos una anécdota 
de cuando era un chaval. Con-
cretamente de cuando vino con 
su familia a Alicante en 1967 
para ver un Hércules-València 
en el Campo de la Viña. Nos re-
lata todo lo que le pasó en aquel 
viaje.

¿Y sobre el Elche y el Hércules?
Por ejemplo, el escritor Óscar 

Mora cuenta una historia perso-
nal sobre cómo vivía su afición 
al Elche con su padre, quien 
siempre le decía que los mejores 
jugadores de la historia del club 
habían sido Pauet, César y Car-
dona. Todos ellos formaron parte 
del ascenso a Primera División 
en 1959. Así que el autor apro-
vecha para relatar también sus 
propias vivencias en el ascenso 
a Primera que se produjo mu-
chos más tarde en 1988.

En lo referente al Hércules, 
yo mismo he escrito un artículo 
sobre la temporada 41-42 en la 
que el club cambió de nombre 
para pasar a llamarse Alicante 
Deportivo. Doy una explicación 
bastante exhaustiva que hasta 
ahora nunca se había visto.

Con toda la rivalidad que existe 
entre los aficionados valencia-
nistas, granotas, franjiverdes, 
herculanos… normalmente se 
consideran incluso clubes anta-
gónicos. No hay muchos libros 
que mezclen historias de todos 
ellos.

Ya, desde luego ésta es 
una obra muy vertebradora. 
Precisamente por eso no solo 
hemos incluido artículos so-
bre la historia institucional de 
estos clubes, sino también de 
autores que cuentan sus pro-
pias vivencias personales como 
aficionados. Con esto preten-
demos llegar a un público que 
vaya más allá de la militancia a 
un equipo. 

Además, incluso para los 
aficionados de alguno de estos 
equipos, creo que resulta muy 
interesante tanto conocer la 
historia propia como la de es-

tos otros clubes que han sido 
rivales de toda la vida.

Aparte de estos seis grandes 
clubes históricos de nuestra re-
gión, ¿contáis historias de otros 
equipos más modestos?

Sí. Por ejemplo, March rela-
ta la historia de un antiguo club 
fundado por un salesiano en la 
calle Sagunto de València, y que 
tuvo dos rencarnaciones. Tam-
bién se narra la inauguración 
del antiguo estadio de La Flori-
da, en el que jugaron un montón 
equipos alicantinos aparte del 
Hércules.

El libro tiene también muchí-
simo material fotográfico. ¿De 
dónde habéis sacado todas es-
tas imágenes?

La mayoría proceden de co-
leccionistas privados como por 

ejemplo Vicente Mestre, Luis 
Hernández, Tonino Moreno o yo 
mismo. Muchas de estas fotos 
son completamente inéditas.

¿Dónde se puede comprar el 
libro?

Lo podéis conseguir en libre-
rías de la Comunitat Valenciana, 
o por internet a través de la edi-
torial Ontheroad. Cuesta 21,95 
euros.

Por cierto, aprovecho para 
anunciarte que a finales de este 
año queremos sacar una nueva 
publicación en papel. Será un 
monográfico de campos de fút-
bol, como por ejemplo uno anti-
guo del Eldense.

¿En qué momento dirías que 
está actualmente el fútbol va-
lenciano? Este año hay cuatro 
equipos en Primera División, 
pero quedan lejos los tiem-
pos en que el València gana-
ba Ligas o llegaba a finales de 
Champions.

Desde luego el València aho-
ra está viviendo una realidad 
que no conocía, como es la de 
ser un modesto que lucha por 
la permanencia. Ellos se quejan 
mucho y es lógico, pero… ya te 
digo yo que no es nada en com-
paración a todo lo que hemos 
pasado nosotros en el Hércules 
(risas). 

Por otra parte, el Villarreal 
en los últimos tiempos ha su-
perado claramente al Castellón, 
aunque éste último podría subir 
a Primera este año. Y el Levante 
está luchando por permanecer 
en Primera. 

Respecto al Elche, está sien-
do una sorpresa. Debo decir 
que al propietario le están sa-
liendo las cosas bastante mejor 
de lo que yo mismo pensaba. Lo 
cierto es que están consiguien-
do que cada vez más haya más 
afición de la provincia de Alican-
te que se hace de este equipo, y 
no del Hércules.



David Rubio

Durante los siglos XIX y XX la 
historia de España fue una suce-
sión casi continua de guerras ci-
viles, golpes de estado, revueltas 
e inestabilidad política. La lucha 
por el poder en nuestro país his-
tóricamente nos ha enfrentado 
en bandos que a veces parecie-
ran irreconciliables con conse-
cuencias funestas.

Precisamente uno de estos 
episodios más sangrientos tuvo 
lugar en la provincia de Alicante 
hace justo doscientos años en 
este mes. Hablamos de la época 
en que España estaba política-
mente dividida entre absolutistas 
y constitucionalistas. En febrero 
de 1826 fuimos el escenario de 
un siniestro juego ‘del gato y ra-
tón’ entre ellos con fatídico final.

Origen de ‘las dos 
Españas’

Mientras que se luchaba con-
tra Napoleón durante la Guerra 
de la Independencia tras la in-
vasión francesa, en Cádiz se re-
dactó la primera constitución en 
la historia de nuestro país. Hasta 
ese momento no había más po-
der absoluto que el del monarca 
de turno, pero en este texto nor-
mativo se introdujeron algunos 
mecanismos para que el pueblo 
también pudiera elegir a sus re-
presentantes políticos. Es decir, 
por primera vez se concibió la de-
mocracia en España.

A dicha constitución se la 
conoció popularmente como ‘la 
Pepa’ ya que fue aprobada un 
19 de marzo (día de San José) de 
1812. Sin embargo, cuando al fin 
se ganó aquella guerra dos años 
más tarde y los franceses fueron 
expulsados definitivamente, el 
rey Fernando VII derogó el texto 
constitucional para seguir gober-
nando con poderes absolutos.

Algunos españoles se mostra-
ron partidarios de la decisión del 
rey, mientras que otros la recha-
zaron. Así pues, ya tenemos los 
dos bandos formados. Y partir de 
entonces… a matarse entre ellos.

La Guerra Realista
En 1820 hubo una rebelión 

constitucionalista (conocida como 
‘el Pronunciamiento de Riego’) por 
el cual parte del ejército logró to-
mar el poder y forzar que Fernan-
do VII restableciera ‘la Pepa’. En 
un primer momento el monarca 
accedió a transitar la senda cons-
titucional, pero no fue más que 
un espejismo ya que en secreto 

En febrero de 1826 un comando militar desembarcó en Guardamar con objeto de derrocar al régimen de Fernando VII

La rebelión constitucionalista de los Bazán 
cumple dos siglos

Juan Fernández Bazán fue fusilado en Orihuela tras ser herido en combate.

los absolutistas pidieron a Fran-
cia que interviniera militarmente 
en España para ayudarles.

Así comenzó un conflicto ci-
vil denominada Guerra Realista. 
Los franceses formaron ‘los Cien 
Mil Hijos de San Luis’, un ejército 
que entró en España con muchas 
ganas de resarcirse por la derrota 
que habían cosechado aquí con 
Napoleón pocos años atrás. A 
ellos se unieron las tropas espa-
ñolas partidarias del absolutismo.

Alicante fue una de las ciuda-
des donde se libró una batalla en 
esta guerra. En un principio sus 
autoridades políticas se mantu-
vieron fieles al gobierno consti-
tucional, pero en noviembre de 
1823 fue conquistada por los 
‘Cien Mil Hijos de San Luis’. A fi-
nales de ese año Fernando VII 
ya controlaba de nuevo toda Es-
paña, y la Pepa había vuelto a la 
papelera.

Aumenta la represión	
Desde ese momento el rey 

ordenó un significativo aumen-
to del control político por todo el 
país para tratar de sofocar cual-

quier nuevo connato de rebelión 
constitucionalista. En el caso de 
Alicante, se apoyó significativa-
mente en dos hombres que le 
habían demostrado lealtad en 
tiempos difíciles.

Como nuevo gobernador de 
la capital provincial nombró al 
madrileño Pedro Iriberry, un mi-
litar que había luchado con los 
‘Cien Mil Hijos de San Luis’ y que 
estuvo a punto de ser fusilado 
por los constitucionalistas. Y en 
Orihuela su persona de confianza 
era el obispo Félix Herrero, perso-
na de profundas creencias abso-
lutistas. Ambos contribuyeron a 
crear un ambiente de importante 
represión sobre cualquier idea o 
propaganda que oliera mínima-
mente a la Constitución de 1812.

Nueva rebelión
Sin embargo, los derrotados 

no se rindieron. En la clandesti-
nidad o el exilio muchos consti-
tucionalistas continuaron elucu-
brando nuevas rebeliones contra 
Fernando VII. Entre ellos los her-
manos militares Juan y Antonio 
Fernández Bazán que se refugia-

ron en Gibraltar para preparar un 
nuevo golpe.

En un principio pensaron en 
Galicia como punto neurálgico 
para el levantamiento, pero final-
mente optaron por Alicante. Reu-
nieron a unos sesenta soldados 
partidarios de la Constitución y el 
19 de febrero de 1826 desembar-
caron en Guardamar de Segura 
con la intención de generar un mo-
vimiento guerrillero que se conta-
giara por todo el resto de España.

Triunfo absolutista
Tras conquistar fácilmente 

dicha localidad costera, el regi-
miento de los hermanos Bazán 
puso rumbo hacia Rojales. Sin 
embargo, no encontraron el apoyo 
popular que esperaban. No solo 
no reclutaron demasiados vecinos 
para su causa, sino que algunos 
absolutistas rápidamente corrie-
ron a avisar al obispo Herrero. Tal 
vez la población ya estaba hastia-
da de tanta guerra.

El aparato estatal se puso efi-
cazmente en marcha. El Cuerpo 
de Voluntarios Realistas (una mi-
licia de voluntarios partidarios de 

Fernando VII) se unió a las tropas 
comandadas por Iriberry. Dada su 
evidente inferioridad numérica, a 
los Bazán no les quedó más reme-
dio que huir. Primero trataron de 
volver a embarcar en Guardamar 
buscando nuevamente el exilio, 
pero una mala racha de viento 
frustró el plan. Así pues, acaba-
ron escondiéndose en la Sierra de 
Crevillent.

Finalmente, el comando cons-
titucionalista acabó claudican-
do el 22 de febrero. Quienes no 
habían sido abatidos en batalla, 
fueron fusilados en Alicante o en 
Orihuela. Los propios hermanos 
Bazán también corrieron la misma 
desdichada suerte. No tuvieron un 
juicio previo ni tan siquiera Iriberry 
les concedió la gracia de poder 
confesarse ante un sacerdote a 
aquellos que quisieran.

Un cuento de nunca 
acabar

Estos hechos ocurridos en la 
provincia de Alicante no fueron 
más que un punto y seguido. Los 
enfrentamientos entre absolutis-
tas y constitucionalistas continua-
ron durante los siguientes años. 

Luego dichos bandos cambia-
rían de nombre varias veces, pero 
persistiendo en su empeño por 
seguir cazándose mutuamente. A 
los españoles históricamente nos 
ha costado horrores aprender de 
nuestros propios errores pasa-
dos… y quizás aún hoy en día siga 
siendo una asignatura pendiente.

Los Cien Mil 
Hijos de San Luis 
conquistaron 
Alicante en 1823

El comando de los 
Bazán fue capturado 
en la Sierra de 
Crevillent

Finalmente, los 
constitucionalistas 
fueron ejecutados en 
Alicante y Orihuela
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Fernando Abad

Visto así, sencillísimo: la sal, 
de donde, entre otras, nuestra 
sal de mesa, básicamente es 
cloruro de sodio, o sódico (NaCl). 
Cada molécula compuesta por 
un átomo de cloro (Cl) y otro de 
sodio (Na, de la palabra griega 
‘nitron’, carbonato de sodio, o 
sea, natrón). Y protagoniza uno 
de los cuatro sabores clásicos 
(los otros son amargo, ácido y 
dulce).

Bueno, al menos antes de 
unirse el acre o astringente, el 
picante (estos dos aportados 
por la India), el ‘umami’ (de las 
palabras japonesas ‘umai’, deli-
cioso, y ‘mi’, sabor) y el adiposo 
o graso, entre otros que van apa-
reciendo, pero aún no cuajados 
‘oficialmente’. En todo caso, la 
sal es un elemento fundamental 
(peligroso si se nos va la mano) 
para nuestra vida. Y desde la Co-
munitat Valenciana se produce 
en abundancia.

Puertas afuera
Actualmente, según datos 

oficiales, España ocupa el octa-
vo puesto mundial en produc-
ción de sal (tras China, Estados 
Unidos, India, Alemania, Austra-
lia, Canadá y México), el segun-
do europeo. Y la mayoría de la 
sal española (con una media de 
4,5 a 5 millones de toneladas) 
procede de Andalucía (Cádiz) y 
de aquí (Santa Pola y Torrevieja). 
En la Comunitat Valenciana, la 

Desde las costas a las montañas, los yacimientos de cloruro sódico anotan aspas en nuestros mapas de la 
Comunitat Valenciana, algunas de ellas muy productivas

La memoria propia de la sal

Torrevieja se ha convertido en un caso paradigmático de explotación salina a gran escala, y aún en activo prácticamente desde el Medievo | Turisme Comunitat Valenciana

última medida oficial (de 2023) 
anota en torno a los 1,2 millones 
de toneladas.

No es precisamente tema ba-
ladí. Aparte de que sobre el 70% 
de nuestra sal (aquí abarcamos 
toda la española) se destina al 
mercado exterior (durante la 
campaña 2024-2025, por este 
orden: Estados Unidos, Francia, 
Italia, Alemania, Portugal, Brasil 
y Chile), la sal, como ya dijimos, 
resulta fundamental para la 
vida, en aspectos como la con-
tracción muscular, el equilibrio 
interno de líquidos o la transmi-
sión nerviosa. 

Ni carencias ni excesos
Si nos pasamos, llegan los 

cálculos renales (piedras en 
los riñones), enfermedades 
cardiovasculares, hipertensión, 
osteoporosis (los huesos se 
vuelven débiles y hasta que-
bradizos). Pero si no llegamos, 
sufrimos de calambres, o deshi-
dratación celular, incluso fallos 
neuromusculares. Si no tomas 
nada de sal, te puedes morir; si 

te pasas, pues como que tam-
bién.

Al contrario de lo que asegura 
el mito, no es el único alimento 
mineral o simplemente inorgáni-
co que consumimos. Cómo so-
brellevaríamos acideces varias 
sin carbonato cálcico (CaCO3), y 
cómo coagular el tofu sin sulfato 
cálcico (CaSO4), o presentarle 
batalla al bocio (aumento de la ti-
roides) añadiéndole a la sal yodu-
ro potásico (KI). ¿Y los minerales 
esenciales (calcio, fósforo, hierro, 
magnesio, potasio, sodio, yodo, 
zinc)?

Aprovechamiento 
veterano

Convengamos en que la sal 
es el más evidente, con una 
humanidad consciente de ello 
desde antiguo. Las creencias re-
ligiosas resultan fundamentales 
para saber qué nos preocupa, y 
en la propia ‘Biblia’ (Mateo 5:!3) 
se cita aquello de “Vosotros sois 
la sal de la tierra”. El Shintō o sin-
toísmo japonés pide colocar sal 
en las entradas a las viviendas 
como barrera contra malos espí-

ritus, y muchas culturas le dan a 
la sal un valor purificador.

Quizá, por ello, todos los ya-
cimientos salinos autóctonos 
citados escarban, arqueologías 
mediante, a propósito de su uti-
lización, en culturas como la ro-
mana (III a.C. al V d.C.) o la árabe 
(VIII-XV). Aunque la explotación 
oficial llegaría en los dos actual-
mente activos bastante más tar-
de. Así, en Torrevieja (Vega Baja), 
aunque se comienza a funcionar 
en el XIII, habría que esperar a 
que entre 1768 y 1775 se alza-
sen las Eras de la Sal.

Riberas arriba
Irónico resulta saber que La 

Mata o Torrelamata es anterior a 
Torrevieja (XVI), nacida oficialmen-
te en 1802-1803 a partir de las 
citadas Eras. Santa Pola (Vinalopó 
Bajo) tardó algo más en la gran 
manufactura salinera: hacia 1900, 
cuando el empresario avilesino 
Manuel Antonio González-Carbajal 
(1827-1904) crea la sociedad Bras 
del Port. Salinas costeras, fruto de 
un pasado bajo aguas marinas. 

Exactamente como en las ya 
finiquitadas salinas de Calp (Ma-
rina Alta), cuya explotación (se 
habla de esta desde el XIII) echa-
ba el candado en 1988. O el sala-
dar de Xàbia (Marina Alta), donde 
la acumulación salina natural se 
ha usado en plan artesanal, aun-
que vestigios hay que nos hablan 
de una recolección ‘industrial’ en 
época romana. 

Yacimientos montaraces
Eso sí, también nos encon-

tramos con sal de montaña, 
generada en muchos casos por 
antiguas cuencas marinas sepul-
tadas. A veces participan en la 
formación de manantiales sali-
nos, al filtrarse el agua de lluvia. 
O se crean lagunas debido a las 
aguas endorreicas (sin salida al 
mar). Espacios salobres hay en 
la zona de Utiel-Requena, como 
los de Hórtola, Jaraguas, Los Isi-
dros o Villargordo del Cabriel.

Hasta 1991 se mantuvo la 
explotación de Villagordo, aun-
que aún existe, dicen, aprove-
chamiento local. Y desde los 
cuarenta hasta 1960 operó la 
Fábrica de la Sal (restos hoy semi 
museabilizados) de la laguna de 
Salinas (Vinalopó Alto). Pero la 
sal de montaña de Pinoso (El Pi-
nós, Vinalopó Medio) aún se in-
dustrializa, sola o interactuando 
con Santa Pola y Torrevieja por 
‘salmueductos’. Las que come-
mos, a ambas orillas del océano.

Somos los segundos 
productores 
nacionales, en un 
país que es octavo 
mundial

El Pinós aún la 
industrializa, sola 
o interactuando 
gracias a 
‘salmueductos’

Resulta fundamental 
para la vida, para 
músculos, líquidos y 
nervios
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Fernando Abad 
Calamares. Montañas de 

calamares a la romana. En 
aros, rebozados, fritos des-
pués, cuando en el principal 
productor mundial de aceite de 
oliva (aún hoy, sobre el 40% del 
caro líquido, aunque parte se 
etiquete en otros países) este 
resultaba económicamente 
asequible. También había acei-
tunas, boquerones en vinagre, 
croquetas caseras, ensaladilla 
rusa, riñones al jerez…

Y gambas. Los suelos cer-
canos a las barras de los bares 
españoles, enmoquetados con 
cáscaras de gambas, serville-
tas de papel usadas y colillas 
(que entonces se podía fumar), 
porque los ceniceros estaban 
para… cáscaras, servilletas y 
colillas. Así sería desde fina-
les de los cincuenta, cuando 
la ‘cultura del bar’, del tapeo, 
llenó tabernas y cervecerías 
nacionales (valencianas y ali-
cantinas inclusive) parejas al 
Desarrollismo.

Desarrollismo con sabor
Clase media, ya se sabe. El 

plan de Estabilización de 1959 
y luego los Planes de Desarro-
llo Económico y Social (1964-
1975) comenzaron a fomentar 
la clase media, y esta los servi-
cios, como aquella restauración 
tan nuestra y todavía super-
viviente. Las tapas culinarias 
tomaron las barras. Aunque en 
realidad, aseguran los gastró-
nomos, viene de más antiguo, 
quizá del siglo XIII.

O sea, a finales de la eta-
pa llamada Plena Edad Media, 
desde el XI (la Alta tocó del V al 
X, y la Baja del XIV al XV), cuan-
do, para evitar que gusarapos y 
sabandijas cayeran en las bebi-
das, o el simple polvo, se usa-
ban, como tapas, rodajas de 
jamón, pan o queso. Da igual: 
figones había desde el medie-
vo, pero la cultura de bar se fra-
guaba mediando el XX.

Inventos medievales
¿Se trataba de las mismas 

tapas para todo el país, o se co-
laron también especificidades 

Las tapas conquistaron nuestros bares, pero, al margen de las habituales, la Comunitat Valenciana posee 
su propio menú de ellas

Sabores propios en barras autóctonas

La ‘pericana’, una de nuestras tapas basada en el mar, aunque curiosamente se gestó en las montañas | Turisme Comunitat Valenciana

regionales o aún locales? Par-
tiendo de que una tapa es, en 
cierta forma, un plato pequeño, 
en principio para acompañar (o 
justificar, como lo de las cerve-
zas asociándose con olivas o 
gambas) a la bebida, queda, en 
el fondo, sujeto igual a creativi-
dades varias.

Que sí, que en cualquier 
punto nos pueden servir una 
mini ración, pongamos por 
caso, de los medievales ca-
llos a la madrileña (la primera 
mención de estos, con efectos 
narrativos retroactivos, eso sí, 
fue en 1599, ya en la Edad Mo-
derna, XV al XVIII) o una tortilla 
española (ahora se acostumbra 
a usar ‘omelet’, españolización 
de la palabra francesa ‘omelet-
te’), de más que posible origen 
mesoamericano (por referen-
cias de 1519).

Pimientos y bacalaos
Al margen de que hoy dicha 

tortilla lleve camino, modas cu-
linarias mandan, de convertir-
se en una bebida, reparemos 
en lo que nos dicen las guías: 
que las tapas valencianas re-
curren a productos de la huer-
ta y salazones del Cabanyal, 

además de mariscos varios. ¿Y 
las alicantinas? A salazones, 
productos de la huerta y del 
mar en general. Básicamente 
lo que hemos de esperar por la 
orografía propia de la Comuni-
tat Valenciana.

Pero es cierto, tópicos tu-
rísticos al margen, que ambas 
provincias has conseguido 
mantener su especificidad. Ya 
se ha hablado aquí en otras 
ocasiones de ofertas valencia-
nas como la ‘titania’ (sofritos 
pimiento rojo asado, piñones, 
tomate y ventresca de atún 
salada) o el ‘esgarraet’ (baca-
lao en salazón y finas tiras de 
pimiento rojo asado, más ajo y 
aceite de oliva). ¿Y más tapas?

Frutos de pescadores
Un montón de ellas: ‘all i 

pebre’ (anguila con patata y pi-

mentón), ‘bunyols de l’Albufera’ 
(buñuelos salados cuyo corazón 
es, precisamente, ‘all i pebre’), 
o berenjenas morunas (fritas o 
rebozadas, aderezadas, que no 
falten ajo o pimentón, y a veces 
hasta con su puntito de miel) o 
las anchoas del Cantábrico con 
pimiento de la tierra. Y ‘coca de 
l’Horta’ (con verduras), o ‘sepio-
net a la plancha’ (sepias peque-
ñas, aceite, ajo y perejil). 

También ‘clóquinas al va-
por’ (mejilloncillos perfumados 
con limón y laurel). Como se 
señalaba antes, muchas de es-
tas recetas (no solo las citadas) 
arrancaron en verdad en los 
años sesenta, cuando la nece-
sidad (de alimentar las barras 
de los bares) apretó al oficio. 
Bien es cierto que algunas lle-
gaban con mucha solera. El ‘all 
i pebre’, por ejemplo, se liga a 
los pescadores de El Palmar o 
Catarroja.

Cocas y salazones
Bien, la pesca de anguilas 

quedaba legalmente reconoci-
da en 1250, pero del pimentón 
no dispondríamos hasta 1493, 
traído desde América. Aunque 
dio tiempo a condimentar el 

invento, como en las tapas ali-
cantinas. Así, el capellán (ba-
caladilla) asado, la ‘coca amb 
tonyina’ (con atún y cebolla), 
la ‘pericana’ (pimientos secos 
y bacalao o capellanes en acei-
te), el ‘sepionet’ encebollado. 
¿O como negarse unas gambas 
rojas de Dénia a la plancha?

Frituras de pescado tam-
bién (capellanes o ‘bacalla-
rets’, que no el pez capellán 
con tal nombre, más peque-
ños salmonetes, pescadillas y 
demás). Y salazones, como las 
huevas (atún, maruca, merlu-
za, mújol), la mojama de atún. 
O las sardinas de bota. Antes 
fueron todos ellos comida de 
pobre, hoy manjar de gastro-
bar. Pues sí, nos llegó el De-
sarrollismo a las barras de los 
bares. Y vaya si nos desarro-
llamos.

Una ‘cultura’ que 
llenó cervecerías 
nacionales parejas al 
Desarrollismo

Por aquí, según las 
guías, salazones, 
productos de la 
huerta y del mar

Sujetas a 
creatividades varias, 
acompañaban o 
‘justificaban’ la bebida
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«Hay sustancias 
peligrosas que 
suelen aparecer en 
fabricaciones poco 
controladas»

«La calidad del 
calzado fabricado 
en Elche es 
históricamente 
elevada»

«El papel del 
laboratorio es 
detectar problemas 
antes de que lleguen 
al consumidor»

«Validar 
técnicamente el 
calzado refuerza 
la reputación del 
sector»

«Viene bien lavar 
las prendas antes de 
estrenarlas»

M. Guilabert

Hoy en día, las falsificacio-
nes en el sector textil se han 
convertido en uno de los frau-
des industriales más extendi-
dos, y detectarlas exige mucho 
más que una simple inspección 
visual. Los análisis se apoyan 
en un enfoque técnico comple-
to, que combina el estudio de 
materiales, ensayos químicos 
y pruebas de comportamiento 
físico.

Desde Elche, los laborato-
rios ‘Eurofins’ trabajan para 
empresas españolas e interna-
cionales con treinta laborato-
rios repartidos por el mundo, 
y contrastan lo que promete la 
etiqueta, con lo que realmente 
ofrece la prenda. Cuando apa-
recen incoherencias, fibras de 
menor calidad, cueros sintéti-
cos disfrazados de naturales, 
polímeros distintos a los decla-
rados, adhesivos inadecuados 
o resultados químicos y mecáni-
cos fuera de norma, se encien-
den todas las alarmas.

Descubrir fallos en resisten-
cia y calidad en el calzado, es 
otro de los motivos de análisis 
de este laboratorio. En los en-
sayos, las diferencias entre el 
calzado producido en Elche y 
el importado, sobre todo el de 
bajo coste, suelen hacerse visi-
bles muy rápido.

Para que nos explique un 
poco más de su trabajo habla-
mos con Enrique Rivas, director 
de laboratorio de ‘Eurofins’.

A simple vista, una prenda pue-
de parecer auténtica. ¿Qué mé-
todos emplean las firmas para 
intentar evitar falsificaciones? 

Sí, a simple vista claro. Al-
gunas marcas, ante la dificultad 
de detectar las falsificaciones 
añaden marcadores químicos, 
de ADN, hilos marcados, etc. Es-

Laboratorios especializados, como los ilicitanos ‘Eurofins’ detectan falsificaciones, sustancias peligrosas 
y fallos de calidad en textil y calzado

ENTREVISTA> Enrique Rivas / Director de Laboratorios ‘Eurofins’ (Beneixama, Alicante, 11-marzo-1977)

«Las falsificaciones textiles es uno de los 
fraudes más extendidos»

tos van ocultos y no se pueden 
detectar sin análisis de labora-
torios específicos.

Con estos marcadores, el 
laboratorio y la marca son ca-
paces de diferenciar el original 
de la copia rápidamente. La 
autenticidad definitiva la da la 
propia marca, pero el laborato-
rio aporta un valor clave: datos 
objetivos y pruebas verificables.

¿Qué sustancias tóxicas o po-
siblemente cancerígenas en-
cuentran con mayor frecuencia 
en los análisis de tejidos y cal-
zado?

Hay varias sustancias que 
suelen aparecer con cierta fre-
cuencia, sobre todo en produc-
tos de fabricación poco contro-
lada. Entre ellas están el cromo 

VI en cueros mal tratados, ami-
nas aromáticas procedentes de 
colorantes prohibidos, ftalatos 
en plásticos flexibles y metales 
pesados en tintes o adornos. In-
cluso fluoro carbonos, utilizados 
para dar acabados repelentes a 
las manchas.

El papel del laboratorio parece 
fundamental en estos casos

Sin duda. La presencia de 
estas sustancias tiene un origen 
común: procesos de fabricación 
donde no se supervisa bien la 
química empleada, o materiales 
procedentes de proveedores sin 
trazabilidad. Cuando una marca 
es responsable, establece con-
troles y realiza ensayos previos, 
este tipo de sustancias rara vez 
aparecen.

Por eso insistimos tanto en el 
papel del laboratorio, ya que per-
mite detectar problemas antes 
de que lleguen al consumidor.

¿Ante cualquier riesgo, que nos 
aconseja que debemos tener en 
cuenta?

Cuando compramos ropa, lo 
más sensato es fijarnos en que 
venga bien etiquetada: qué ma-
teriales lleva, de dónde viene y 
quién responde por ella. Esa in-
formación, aunque parezca un 
detalle menor, es lo que nos per-
mite saber si estamos ante un 
producto fiable.

También viene bien lavar las 
prendas antes de estrenarlas. 
No hace milagros, pero sí ayuda 
a reducir restos superficiales de 
tintes o químicos del proceso de 
fabricación. 

Al final, la mayor tranquilidad 
la dan las marcas y fabricantes 
que trabajan con controles de 
calidad serios y que someten 
sus productos a ensayos reales, 
no solo a promesas en la eti-
queta. La mayoría de las marcas 
responsables, publican su Res-
tricted Substance List (RSL) en 
sus webs.

¿Cómo ha evolucionado el nivel 
de sofisticación de las falsifica-
ciones en los últimos años?

En los últimos años las fal-
sificaciones han dado un salto 
evidente en lo estético. Imitan 
logotipos, patrones y acabados 
con una precisión que hace una 
década habría parecido exagera-
da. Sin embargo, esa sofistica-
ción sigue siendo superficial.

Cuando se analiza el pro-
ducto más allá de la primera 
impresión, afloran las carencias: 
materiales que no cumplen es-
pecificaciones, procesos de fa-
bricación inconsistentes y pres-
taciones que no se acercan a las 
de un original bien desarrollado.

¿Cuál es el papel de la tecnolo-
gía en su detección?

Ahí es donde la tecnología se 
ha vuelto decisiva. Los laborato-
rios trabajamos con técnicas que 
van mucho más allá de mirar una 
etiqueta o tocar una tela: espec-
troscopía para identificar com-
posiciones químicas, análisis de 
huellas de fabricación, pruebas 
de rendimiento que revelan si 
un material ha pasado por pro-
cesos industriales controlados, 
y por supuesto, los trazadores 
químicos o de ADN invisibles. 
Estos últimos, son imposibles de 
falsificar.

En resumen, el ‘engaño’ se 
ha vuelto más convincente a 
simple vista, pero la distancia 
real entre un producto auténtico 
y una copia sigue estando en la 
ingeniería y en el control de ca-
lidad, y ahí la tecnología actúa 
como un filtro que no perdona.

¿Qué fallos de seguridad o resis-
tencia son más habituales en el 
calzado que no cumple con las 
normativas internacionales?

En el calzado que no pasa 
por los estándares internaciona-
les suelen repetirse los mismos 
puntos débiles. El primero es 
casi un clásico, una adhesión de-
ficiente entre el corte y la suela, 
que acaba traducida en despe-
gues prematuros incluso con un 
uso moderado. A eso se suma 
una resistencia a la abrasión 
muy por debajo de lo esperado, 
lo que hace que las zonas de 
mayor roce se desgasten a una 
velocidad que delata la falta de 
control en los materiales.

¿Y la durabilidad?
También es frecuente que 

los compuestos como, espu-
mas, recubrimientos, pieles sin-
téticas etc. se degraden antes 
de tiempo, ya sea por formula-
ciones pobres o por procesos de 
curado insuficientes. Y cuando 
se somete el calzado a ciclos de 
flexión repetida, otro punto críti-
co, aparecen grietas, roturas o 



«Un zapato que falla 
estructuralmente 
compromete la 
estabilidad y la 
seguridad del 
usuario»
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deformaciones que un producto 
bien fabricado debería soportar 
sin inmutarse.

Todo esto no es solo una 
cuestión de durabilidad. Un za-
pato que falla estructuralmente 
compromete la estabilidad, la 
tracción y, en definitiva, la segu-
ridad del usuario.

A nivel internacional, ¿qué di-
ferencias observa entre países, 
en cuanto a cumplimiento de 
regulaciones en productos tex-
tiles y calzado?

A escala internacional, el 
mapa regulatorio es cualquier 
cosa menos homogénea. En Eu-
ropa, por ejemplo, el listón está 
especialmente alto: normativas 
estrictas, controles químicos y 
mecánicos muy definidos y una 
cultura de cumplimiento que 
obliga a los fabricantes a to-
marse en serio cada etapa del 
proceso. No es casualidad que 
muchos estándares globales to-
men como referencia lo que se 
exige en el mercado europeo.

Por otro lado, hay países con 
marcos regulatorios más flexi-
bles o con sistemas de inspec-
ción que funcionan de manera 
irregular en lo que compran.

Sus informes de laboratorio en 
decisiones legales, ¿qué impac-
to tienen? 

Los informes de laboratorio 
no son simples documentos ane-
xos, suelen ser el punto de apoyo 
sobre el que se toman decisio-
nes con mucho peso.

Cuando un análisis detecta 
incumplimientos, ese informe se 
convierte en la base técnica para 

ordenar retiradas de producto, 
exigir acciones correctivas o re-
solver reclamaciones entre fabri-
cantes, distribuidores y clientes. 
En escenarios más serios, puede 
incluso sostener procedimientos 
judiciales o derivar en sanciones 
administrativas.

Elche es uno de los mayores 
puntos zapateros de España, 
desde su experiencia, ¿cómo 
ha cambiado la calidad del cal-
zado fabricado en esta zona? 

La calidad del calzado fa-
bricado en la zona de Elche ha 
sido históricamente elevada, ya 
que la mayoría de las empresas 
locales han contado tradicio-
nalmente con un sólido conoci-
miento industrial, un alto nivel 
de especialización y una fuerte 
orientación a la calidad del pro-
ducto.

En los últimos años, esta 
base ya consolidada se ha visto 
reforzada por una mayor profe-
sionalización de los procesos y 
un posicionamiento en merca-
dos nacionales e internaciona-
les de alto valor.

¿Cuáles son las diferencias que 
detectan en sus laboratorios 
entre el calzado producido lo-
calmente en Elche y el calzado 
importado en términos de mate-
riales, seguridad y resistencia?

En los ensayos de labora-
torio, las diferencias entre el 
calzado producido en Elche y 
el importado, sobre todo el de 
bajo coste, suelen hacerse visi-
bles muy rápido. El producto lo-
cal tiende a mostrar una mayor 
coherencia en la selección de 
materiales y en la forma en que 
están ensamblados. 

Pero en cambio, en el calza-
do importado de gama económi-
ca aparecen patrones que se re-
piten: adhesiones débiles entre 
corte y suela, compuestos que 
se degradan antes de tiempo y 
variaciones notables entre lotes 
que delatan una falta de con-
trol en la producción. A esto se 
suma un mayor riesgo de encon-
trar sustancias no permitidas o 
por encima de los límites.

¿Qué mensaje lanzaría a los 
consumidores sobre la impor-
tancia de apostar por calzado 
seguro, certificado y de calidad, 
en un mercado cada vez más 
globalizado?

En un mercado donde el 
calzado de cualquier parte del 
mundo compite en la misma es-
tantería, la calidad ya no es un 
‘extra’, es el idioma común para 

ganarse la confianza. Para los 
consumidores, apostar por pro-
ductos seguros, certificados y 
sometidos a ensayos reales sig-
nifica proteger su salud, su bolsi-
llo y su experiencia de uso. No es 
solo comprar un zapato, es elegir 
un producto cuya fiabilidad está 
demostrada, no prometida.

¿Y a los fabricantes?
Para los fabricantes de cal-

zado, la ecuación es igual de 
clara. Validar técnicamente el 
calzado no solo reduce riesgos 
comerciales y legales, también 
refuerza la reputación del sector 
y lo posiciona como un referente 
frente a mercados donde el con-
trol es más laxo. En un entorno 
globalizado, la diferencia la mar-
ca quien puede demostrar, con 
datos y no con discursos, que su 
producto cumple.




